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HACCP: Verification of CCPs  

HACCP: Verification of CCPs  

ตามคํานยิามแลว้ CCPs 25เป็นหวัใจ25ของ ระบบ HACCP Plan ในการควบคมุมอีนัตรายในอาหาร ดว้ยเหตผุลนี ้
กจิกรรมและระเบยีบปฏบิตัติา่งๆ ตอ้งไดรั้บการรับรอง, ยนืยันและปฏบิัติติามอยา่งเขม้งวด 

ในการกระทําการ Verification ในแตล่ะ CCPs นัน้ประกอบดว้ย 

 Verification of CLs, CCP Monitoring and Corrective Action  

 การทบทวนบนัทกึในแตล่ะ CCPs  

 การสอบเทยีบ  

25การทวนสอบคา่ Cls, CCPs monitoring และ Corrective Actions 
ทกุๆ กจิกรรมทีเ่กีย่วขอ้งกบั CCPs จําเป็นตอ้งทําใหม้ั่นใจวา่ ไดม้กีารกระทําทีส่อดคลอ้งกบั HAACP Plan ซึง่
หมายถงึการกําหนหนา้ทีค่วามรับผดิชอบไดม้กีารระบ ุและไดป้ฏบิตัหินา้ทีต่ามทีร่ะบใุน HACCP Plan กจิกรรม การ 
monitoring มคีวามถีอ่ยา่งเหมาะสม กจิกรรมการแกไ้ขไดม้กีารกําหนดและปฏบิตัติาม  

ในการทวนสอบวา่กจิกรรมการ Monitoring กระทําอย่า่งเหมาะสมหรอืไม ่เราสามารถกระทําโดยการสุม่ทดสอบ 
เพือ่เป็นการยนืยันวา่กจิกรรมทีก่ระทําในการ monitoring เพยีงพอหรอืไม ่เชน่ การทํา swap test ในเรือ่งการลา้ง
มอื หรอื การทําความสะอาดเครือ่งจักร 

การสุม่ตวัอยา่งเพือ่ทําการทดสอบ นีย้ังอาจเป็นสว่นหนึง่ของระบบการตรวจรับวตัถดุบิจากซพัพลายเออร ์( 
Incoming inspection) การทดสอบนีเ้ป็นการพสิจูนท์ราบวา่ ซพัพลายเออรไ์ดม้กีารกระทําตามระเบยีบความ
ปลอดภยัอาหารหรอืไม ่โดยการเปรยีบเทยีบผลการทดสอบวตัถดุบิ กบั สเป็คของวตัถดุบินัน้ๆ 

25ในระบบความปลอดภยัในอาหาร มหีลกัการวา่ "หากเราไมส่ามารถทาํการ Monitoringได ้เราควร
ชดเชยโดยการ verification"  

25ตรวจทาน บนัทกึทีเ่กีย่วขอ้งกบั CCPs  

การทวนสอบ ตรวจทาน เอกสาร ทีเ่กีย่วขอ้งกบั CCPs เป็นสิง่สําคญั ซึง่รวมถงึบนัทกึอืน่ๆ เชน่ บนัทกึการ 
monitoring, การ corrective action, บนัทกึการสอบเทยีบ และเอกสารอืน่ๆทีเ่กีย่วขอ้งกบั CCPs นัน้ๆ 

บนัทกึตอ้งไดรั้บการทวนสอบเพือ่ใหม้ั่นใจไดว้า่ ไดม้กีจิกรรมไดม้กีารกระทํา ตามทีร่ะบใุน HACCP Plan เชน่  

 บนัทกึทีเ่กีย่วขอ้งกบักจิกรรมการ monitoring ;ไดม้กีารกระทําตามระเบยีบปฏบิตัแิละความถี ่ทีเ่หมาะสม 
หนา้ทีค่วามรับผดิชอบไดกํ้าหนดอยา่งชดัเจน บนัทกึที่ีเ่กีย่วขอ้งไดรั้บการลงขอ้มลูอยา่งครบถว้น  

 การทบทวนบนัทกึการสอบเทยีบ ; การทบทวนบนัทกึการสอบเทยีบ รวมถงึการตรวจทาน วนัทีแ่ละวธิกีาร
ในการสอบเทยีบ รวมถงึผลการสอบเทยีบ (ผา่น / ตก) บนัทกึการสอบเทยีบตอ้งไดรั้บการจัดเก็บ การ
ทบทวนเอกสารประเภทนี ้มักทําพรอ้มกบัการตรวจตดิตามภายใน  

 การแกไ้ข ; ในกรณีทีค่า่ CLs มกีารเบีย่งเบนไปจากคา่กําหนด คา่ CLs กจิกรรมการแกไ้ขมกีารนําไป
ปฏบิตั ิรวมถงึกจิกรรมการตดัสนิใจทีไ่ดต้ดัสนิใจไปตอ้งไดรั้บการบนัทกึ  

25การสอบเทยีบ 
ประสทิธผิลของการ monitoring คา่ CLs ขัน้อยูก่บั ความแมน่ยํา เทีย่งตรง ของเครือ่งมอืวดั  

แมว้า่กระบวนการสอบเทยีบ มักเป็นสว่นหนึง่ชองระบบโปรแกรมพืน้ฐาน ( prerequisite program) แตใ่นการสอบ
เทยีบนีม้คีวามสําคญัอยา่งยิง่สําหรับ HACCP Plan การสอบเทยีบจงึเป็นกจิกรรมหนึง่ทีต่อ้งทวนสอบตามระบบ 
HACCP  
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เราทําการสอบเทยีบ เพือ่ทําการทวนสอบความแมน่ยํา เทีย่งตรง สําหรับเครือ่งมอืทีใ่ชว้ดัในแ◌ต่ล่ะ CCPs หากเรา
ไมส่อบเทยีบเราจะไมท่ราบวา่25ผลการวดัจากเครือ่งมอื25ทีอ่อกมานัน้ แมน่ยํา เทีย่งตรง น่าเชือ่ถอืหรอืไ◌ม่ ่ 

ในการสอบเทยีบนัน้ หากผลการสอบเทยีบเครือ่งมอืแลว้พบวา่ 

เครือ่งมอืไมผ่า่นเกณฑม์าตรฐาน แสดงวา่ผลทีไ่ดจ้ากการ monitoringทีผ่า่นมา (นับจากการสอบเทยีบครัง้หลงัสดุ
ทีไ่ดต้ามเกณฑม์าตรฐาน) ไมน่่าเชือ่ถอื 

เมือ่คา่ Monitoring ไมน่่าเชือ่ถอื จะทําให ้CLs /CCP ไมน่่าเชือ่ถอืไปดว้ย 

ดงันัน้การกําหนดความถีใ่นการสอบเทยีบนัน้นอกจากคํานงึถงึ Sensitivity แลว้ 25ตอ้งคาํนงึผลทีต่ามมาของการ
คลาดเคลือ่นของเครื่อ่งมอืวดัน ัน้ๆดว้ย  

25ขอ้คดิ 

ในแตล่ะ CCPs มบีนัทกึอยู ่2 ชนดิ คอื บนัทกึคา่ monitoring และ บนัทกึการกจิกรรมการแกไ้ข ตวับนัทกึเองไมม่ี
ประโยชนต์อ่องคก์ร 25จนกวา่มบีางคนทาํการตรวจทานเอกสารน ัน้25 ไมว่า่จะเป็นหวัหนา้งาน QA/QC ก็ตาม  

วตัถปุระสงคก์ารตรวจทานนี ้เพือ่เป็นการยนืยันวา่ไดม้กีารปฏบิตัติาม HACCP Plan แตล่ะ CCPs มกีารปฏบิตัติาม
และอยูภ่ายใตเ้กณฑกํ์าหนด ซึง่เชน่กนัเป็นการตรวจทานวา่ กจิกรรมการแกไ้ขไดม้กีารกระทําสําหรับการเบีย่งเบน
ตา่งๆ ตามเนวทางทีกํ่าหนดและปลอดภยั 

ใน กรอบของเวลากําหนด ผูท้ีรั่บผดิชอบตอ้งทําการตรวจทาน ลงรายนามและลงวนัทีใ่นการยนืยน้ความถกูตอ้ง
และสมบรูณ์ ในระหวา่งการตรวจทานบนัทกึนี ้หากพบประเด็นการผดิพลาด ตอ้งออกรายงานสิง่ทีไ่มเ่ป็นไปตาม
ขอ้กําหนด  

ความหมายของตรวจทานเอกสารนี ้25มกัมชีือ่เรยีกท ัว่ไป คอืการ Review หรอื approved บนัทกึทีเ่กีย่วขอ้ง
กบั CCPs น ัน้ๆ (รอบเวลา ในการตรวจทานเอกสารนีซํ้า้ อาจเป็น รายวนั รายสปัดาห ์หรอืกอ่นสรปุ 
lot/batch แลว้แตป่ระเภท/ชนดิของการผลติ )  

  

25แผนการ Verification บนัทกึทีเ่กีย่วขอ้งกบั CCPs  

วธิกีารงา่ยๆในการกําหนดแผนการ verify ตามรปูแบบตารางขา้งลา่งนี ้เป็นแนวทางในการวางแผนการ 
verification ทีด่ ี 
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 ระบวุธิกีาร Verification ในแตล่ะ CCPs  

โดยทั่วไปกจิกรรม Verification ในแตล่ะ CCPs มักมกีารระบอุยูใ่น HACCP Plan อยูแ่ลว้ ดงันัน้ทา่นไมต่อ้งระบ ุ
กจิกรรม verification เพิม่เตมิ  

 

บทความทีม่ผีูอ้า่นมากทีส่ดุ 

 ผูค้วบคมุเอกสาร DCC มหีนา้ทีห่ลัก ๆ อะไร แลว้ตอ้งมคีวามรูด้า้นไหน  

 มอีะไรใหมใ่น ISO9001:2015  

 วธิกีารในการควบคมุ ผูรั้บเหมาชว่ง (supplier/Outsource)  

 ความรูพ้ืน้ฐานสําหรับเครือ่งตรวจจับโลหะ (Metal Detector)  

 ประเด็นปัญหาดา้นสิง่แวดลอ้ม (environmental aspect)  

 โปรแกรมการเรยีกคนืผลติภัณฑ ์(Product Recall Program) สําหรับผูผ้ลติอาหาร  

 Download Free : Internal audit checklist PAS220 & ISO/TS 22002-1  

 ISO 9001: ระเบยีบปฏบิตักิารอบรมในงาน (OJT)  

บทความใกลเ้คยีง 

 ตรวจประเมนิ HACCP อยา่งไร (เรยีกวา่) ด ี: Part-1 เอกสาร  

 ตรวจประเมนิ HACCP อยา่งไร (เรยีกวา่) ด ี: Part-2 ลงพืน้ที ่ 

 Food defense / Food Security : ตอน 1  

http://www.isotoyou.com/index.php/article/304-dcc.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/445-iso9001-2015-iso9001-2015.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/228-outsource.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/203-metal-detector.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/170-environmental-aspect.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/280-recall-food.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/364-fssc22000-iso22000-whatdiff.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/272-ojt.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/132-haccp-document-review.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/133-haccp-audit.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/137-food-secure.html
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 Food defense / Food Security : ตอน 2  

 5 หลักการรักษาความปลอดภัยของอาหาร (Food Security Principles)  

 3 ขัน้ตอนในการจัดทํา Food Security Plan  

 แนวทางการแบง่พืน้ที ่Production Risk Zone ตาม BRC Food V6  

 เทคนคิการตรวจสอบความปลอดภัยในอาหาร - โรงงานและบรเิวณโดยรอบ  

 เทคนคิการตรวจสอบความปลอดภัยในอาหาร - พนักงาน  

 หลักเกณฑข์องสขุลักษณะทีด่ ีGMP สําหรับ รา้นอาหาร ภัตตาคาร CAC/RCP 39-1993  

 ความรูพ้ืน้ฐานสําหรับเครือ่งตรวจจับโลหะ (Metal Detector)  

 กจิกรรม R & D สําหรับมาตราฐาน BRC Food  

 การตรวจประเมนิ สิง่อํานวยความสะดวกสําหรับพนักงานในอตุสาหกรรมอาหาร  

 ตรวจประเมนิ : มาตรฐานของการรักษาความสะอาดของพนักงาน และสขุลักษณะสว่นบคุคล  

 ประเด็นทีต่อ้งสนใจ การวา่จา้งพนักงาน ปฐมนเิทศ และการอบรม อตุสาหกรรมอาหาร  

 ทําไม ISO22000 ใชคํ้าวา่ มาตรการควบคมุรว่ม combination of control measure  

 สิง่น่ารู ้การตรวจประเมนิสโตร ์ในอตุสาหกรรมอาหาร  

 ระบบการจัดการความปลอดภัยในอาหาร กบั การจัดเก็บวัตถดุบิ (Raw material storage )  

 ประเภทของการผลติอาหาร กบั การจัดการความเสีย่ง  

 การทวนสอบระบบการสอบกลับ (Traceability)  

 ความแตกตา่งระหวา่งระหวา่ง 7.5 oPRP กบั 7.6 HACCP  

 การออกแบบระบบตรวจเฝ้าระวัง HACCP (MONITORING SYSTEM)  

 วัตถปุระสงคท์ีว่ัดได ้ISO22000  

 โปรแกรมการเรยีกคนืผลติภัณฑ ์(Product Recall Program) สําหรับผูผ้ลติอาหาร  

 ISO22000 monitoring / verify : PRP,oPRP,CCP  

 ISO22000 : การเตรยีมพรอ้มและการตอบสนองสภาวะฉุกเฉนิ  

 เรือ่งของการตรวจสอบวัตถดุบิ vs ISO22000  

 ความแตกตา่งระหวา่งการเรยีกคนืผลติภัณฑแ์ละการถอดถอนผลติภัณฑ ์ 

 โปรแกรมควบคมุอาหารกอ่ภมูแิพ ้allergen control program  

 HACCP system verification  

 HACCP Validation  

 HACCP : Verification  

 ตัวอยา่ง จดุควบคมุวกิฤต (Critical Control Point)  

 GMP for SMEs  

 BRC Food Safety ขอ้ 3 part 2 ความปลอดภัยของอาหารและระบบการจัดการคณุภาพ  

http://www.isotoyou.com/index.php/article/138-food-secure-2.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/139-food-secure-3.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/140-food-secure-4.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/178-brc-food-zone.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/180-food-surround.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/181-food-audit-staff.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/199-food-catering-mass.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/203-metal-detector.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/218-brc-food-rd.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/251-gmp-audit-staff-facilities.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/252-standards-cleanliness-personal-hygiene.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/253-food-safety-training.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/255-iso22000-combine-control-measure.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/256-food-safety-audit-store.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/257-food-safety-raw-material.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/258-food-safety.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/259-food-trace.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/265-iso22000-oprp-haccp.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/266-haccp-monitoring.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/279-measurable-objective-iso22000.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/280-recall-food.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/281-iso22000-prp-haccp.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/282-emergency-food-safety.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/283-iso22000-incomming.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/284-recall-withdraw.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/285-allergen-control-program.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/287-haccp-system-verification.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/289-haccp-validation.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/290-haccp-verification.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/332-ccp-haccp.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/335-sme-gmp.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/501-brc-food-3-2.html
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 ทา่นรูจั้ก FSSC22000:2010 จรงิหรอื ?  

 อนัตรายทางกายภาพอะไรบา้งควรระบใุนการทํา HACCP ด ี 

 PAS96 : 2010 Defending food  

 

http://www.isotoyou.com/index.php/article/354-fssc22000-iso22000.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/361-gmp.html
http://www.isotoyou.com/index.php/article/365-food-defense-pas96.html
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