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ส ิง่นา่ร ู ้การตรวจประเมนิสโตร ์ในอตุสาหกรรมอาหาร  

ถงึแมว้า่เราจะทําการตรวจรับวัตถดุบิ ในประเด็นดา้นคณุภาพและสขุอนามัยเป็นอยา่งด ีแตไ่มว่า่อยา่งไรส
โตรท์ีเ่ราทําการจัดเก็บวัตถดุบิอาจเป็นแหลง่หรอืสาเหตทุี ่ทําใหเ้กดิการปนเป้ือนไดอ้กี การตรวจประเมนิส
โตรจ์งึเป็นประเด็นสําคัญในการผลติอาหารใหป้ลอดภัย 

ความถีข่องการ audit เทา่ไหรด่ ี

การตรวจรับวตัถดุบิมักกระทําตอ่การขนสง่วัตถ ุดบิในแตล่ะครัง้ แตใ่นสว่นการตรวจประเมนิสโตร/์ สถานที่
จัดเก็บวัตถดุบิมักถกูกําหนดเป็นแผนการทีม่กีําหนดเวลาและความถีไ่ว ้

ความถีใ่นการตรวจประเมนิขึน้อยูก่บัหลายปัจจัย ปัจจัยแรกคอื ธรรมชาตขิองวัตถดุบิทีเ่ก็บในสโตร ์ไมว่า่ใน
เรือ่งอายกุารเก็บ และสภาวะการเก็บทีต่อ้งการ ตัวอยา่งเชน่ ผลติภัณฑ ์ทีง่า่ยตอ่การเสือ่มสภาพงา่ย มอีายุ
การเก็บสัน้ หรอืตอ้งการจัดเก็บอยา่งพเิศษ ( ความถึสํ่าหรับการตรวจสอบสโตรย์อ่มทีค่วามถีม่ากกวา่ วัตถุ
ดบิที่ีเ่สยียาก ทีซ่ ึง่ไมต่อ้งการความพเิศษ พถิพีถิันในการเก็บ) และอกีปัจจัยคอื ขนาดและประเภทโครงสรา้ง
ของสโตร ์ทีซ่ ึง่รวมถงึการจัดเก็บวัตถดุบิบางอยา่งทีเ่ป็นฤดกูาล 

การตรวจประเมนิสโตรจั์ดเก็บวัตถดุบินี ้มวีัตถปุระสงคห์ลักๆคอื ตรวจสอบสภาพพืน้ฐานโครงสรา้งของสโตร ์
การควบคมุสตัวพ์าหะ และสภาพของวัตถดุบิทีจั่ดเก็บ 

วัตถดุบิ, สนิคา้ระหวา่งกระบวนการ, สนิคา้สําเร็จ ตอ้งไดรั้บการชีบ้ง่ใหช้ดัเจนและเก็บแยกออกจากกนั 

ระหวา่งตรวจประเมนิตอ้งสงัเกตอุะไรบา้ง 

การมสีโตรเ์พือ่จัดทําการจัดเก็บนี ้มเีหตผุลเพือ่ป้องกนัวัตถดุบิ,สนิคา้ จากสภาพอากาศ สิง่แวดลอ้ม เพือ่
ป้องกนัไม่ใีหว้ัตถดุบิทีจั่ดหามามกีารเสยีหาย หรอืมกีารเสือ่มสลายของวัตถดุบิทีทํ่าการจัดเก็บ ดังนัน้
ประเด็นหลักทีต่อ้งสงัเกตรุะหวา่งการตรวจประเมนิสโตรค์อื 

พืน้ : พืน้ควรถกูตรวจสอบเพือ่มั่นใจวา่ ไมม่คีวามเสยีหายทางกายภาพ ทีอ่าจจะเป็นทีห่ลบซอ่นของแมลง
และสตัวก์ดัแทะ หรอืนําไปสูก่ารสะสมของความสกปรกซึง่อาจเป็นการชกันําสตัวพ์าหะเขา้มา หรอืกอ่ใหเ้กดิ
สิง่ปนเป้ือนทางดา้นจลุนิทรยีผ์นัง : ผนังควจะถกูตรวจสอบเพือ่มั่นใจวา่ผนังอยูใ่นสภาพด ีไมม่คีวามเสยีหาย 
หรอืชอ่งทาง ซึง่จะเป็นกอ่ใหเ้กดิปัญหาจากแมลงและสตัวก์ดัแทะ ผนังอาคารทีเ่ป็นผนังสองชัน้ หรอืมกีารบุ
ฉนวนกนัความรอ้นชอ่งวา่งระหวา่งผนังสามารถเป็นโพรงที ่แมลงจะเขา้มาหลบซอ่นและขยายพันธใ์นโพรง
ชอ่งวา่งระหวา่งผนังนีไ้ดผ้นัง: ผนังควรจะเรยีบและปราศจากพืว้ผวิทีเ่ป็นรอ่งรอยเสยีหาย ซึง่อาจนําไปสูก่าร
เจรญิเตบิโตของเชือ้จลุนิทรยีใ์นฝุ่ นทีส่ะสมตามรอ่งรอยดัง กลา่ว โดยเฉพาะกรณีทีพ่ืน้ทีนั่น้มคีวามชืน้สงู
เพดาน/หลังคา: ตอ้งไมร่อ่งรอยความเสยีหายเพือ่ป้องกนัการเขา้ถงึหรอืการหลบซอ่นของแมลง สตัวก์ดั
แทะ หรอืนก 
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สโตรค์อืแหลง่สะสมอาหารเพือ่ใชใ้นการผลติของ เรา สตัวพ์าหะรวมถงึแมลงก็มคีวามคดิเหมอืนกบัเรา 
ดังนัน้สโตรจ์งึเป็นอีกัสถานทีห่นึง่ทีต่อ้งสนใจในเรือ่งการป้องกนัสตัว ์พาหะ ตัง้แตก่ารออกแบบจนถงึการ
บํารงุรักษา 

ระหวา่งการตรวจประเมนิสโตร ์ความสะอาดและการเป็นระเบยีบเรยีบรอ้ยของสโตร ์เป็นประเด็นสําคัญ 
หลักฐานทีส่ามารถพบในการแสดงวา่มกีารจัดการสโตรไ์มเ่หมาะสมคอื: 

มกีารสะสมของสิง่ปฏกิลู,ขยะ, พาเลททีเ่สยีหาย ไมว่า่บรเิวณภายนอก หรอืทางเขา้สโตรห์รอืบนพืน้หรอืบาง
ซอกบางมมุของสโตรภ์าชนะบรรจขุองวัตถดุบิมกีารเสยีหาย หรอืมกีารหกร่ัวไหลของผลติภัณฑใ์นสโตร์
หรอืไม ่มกีารนําไปเก็บแอบไวท้ีใ่ดทีห่นึง่เพือ่รอการจัดการในพืน้ทีส่โตรห์รอืไมม่กีารวางทับกนัของพาเลท
โดยวางซอ้นกนั ในลักษณะซึง่อาจสง่ผลใหเ้กดิการเสยีหายเชน่ กระป๋องบบุ และถงุร่ัว เป็นตน้ หรอืไมม่กีาร
จัดเก็บพาเลทบรเิวณใกลป้ากทางหรอืทางผา่นหรอืไม ่( ก่ิอิใหเ้กดิเป็นแหลง่อาศัยของสตัวพ์าหะตา่งๆมกีาร
วางสิง่ของ วัตถดุบิในลักษณะทีไ่มส่ามารถเขา้ถงึพืน้ทีร่อบ มกีารวา่งวัตถดุบิบนพาเลทเพือ่ใหส้ามารถทํา
ความสะอาด ทําการตรวจสอบและสามารถทําการการควบคมุสตัวพ์าหะมวีัตถดุบิทีเ่ร ิม่จะเน่าเสยี หรอืมกีาร
นําไปจัดเก็บในพืน้ทีแ่อบในสโตรเ์พือ่รอการพจิารณาหรอืไม ่(โดยเฉพาะวัตถดุบิทีม่คีวามชืน้สงูทีเ่ร ิม่เน่า)มี
การสะสมของฝุ่ น ผง โดยเฉพาะอยา่งยิง่บนภาชนะทีใ่สว่ัตถปุรงุแตง่รสทีเ่ป็นผงเชน่ นมผง น้ําตาลเป็นตน้ 
หรอืมกีารสะสมของฝุ่ นบนชัน้วางของ,ไมข้ือ่เพดาน และชิน้สว่นโครงสรา้งอืน่ๆ พืน้ผวิเรยีบตา่งๆพบรอ่งรอย
การเจรญิเตบิโตของยสีต ์รา และแบคทเีรยี บนพืน้ ผนัง และเพดานและโครงสรา้งอืน่ๆ ภายในสโตรป์ระตทูี่
จะเขา้สูพ่ืน้ทีก่ารจัดเก็บ มคีวามเสยีหายและไมส่ามารถทีจ่ะปิดสนทิไดห้รอืไม ่ซึง่ทําใหส้ตัวพ์าหะตา่งๆ
รวมถงึความชืน้สามารถเขา้มาในสโตรไ์ด ้พ้บวา่มา่นพลาสตกิมคีวามเสยีหาย จนทําใหไ้มส่ามารถทีจ่ะป้องกนั
การเขา้มาของแมลงบนิตา่งๆไดพ้บเห็นสตัวพ์าหะหรอืรอ่งรอยของสตัวพ์าหะ ไมว่า่เสยีหายตอ่โครงสรา้ง
ของอาคารหรอืความเสยีหายตอ่วัตถดุบิ เชน่จากการกดัของสตัวก์ดัแทะ ซากแมลงและสตัวพ์าหะ อจุจาระ
ของสตัวพ์าหะพบการหกร่ัวไหลของ น้ํามันหลอ่ลืน่ น้ํามันเชือ้เพลงิบนพืน้ในสโตรห์รอืรอ่งรอยการร่ัวไหล
ของน้ํามันหลอ่ลืน่จากรถโฟลค์ลฟิพบวา่ผูท้ีไ่มเ่กีย่วขอ้งใชส้โตรเ์ป็นทางเดนิผา่น (สว่นมากใชเ้ป็นทางลัด
ไปสูพ่ืน้ทีอ่ืน่ๆของโรงงาน) 

เนือ่งจากสโตรม์คีวามหลากหลายในแตล่ะองคก์ร ดังนั้นัองคก์รจงึควรจัดรายการตรวจสอบ (checklist) เพือ่
ใชใ้นการตรวจประเมนิ สโตรแ์หง้กบัสโตรแ์ชแ่ข็งมปีระเ◌ด็็นในการตรวจประเมนิไมเ่หมอืนกนั เชน่ สโตรท์ี่
จัดเก็บแบบแชเ่ย็นหรอืแชแ่ข็ง ผูต้รวจประเมนิตอ้งเนน้ตรวจสอบอณุหภูมิแิละเวลา เพือ่ใหม้ั่นใจวา่มกีาร
ควบคมุเป็นไปตามมาตรฐาน ในขณะทีส่โตรแ์หง้เนน้ทีต่อ้งไมม่แีหลง่ความชืน้ปรากฏ 

เราควรใชก้ารตรวจประเมนิสโตร เพือ่หาจดุออ่นและทําการปรับปรงุ ดังนัน้ในการกําหนดชว่งเวลาการตรวจ
ประเมนิจงึตอ้งพจิารณา ประเด็นปัจจัยตา่งๆเชน่ บางชว่งเวลาสโตรแ์บบแหง้อาจวา่งเปลา่ บางชว่งเวลาอาจ
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เต็ม เพราะสโตรต์อ้งจัดเก็บวัตถดุบิตามฤดกูาล (เชน่ ลําไยแหง้ ขา้ว) ซึง่เกีย่วขอ้งกบัฤดกูาลในการกระจาย
สนิคา้ 

ในชว่งทีส่โตรว์า่ง เป็นโอกาสอนัดทีีจ่ะพบเห็นซอกอบัหรอืบางพืน้ทีท่ีไ่มม่โีอากาศเห็นเมือ่ โกดังวัตถดุบิเต็ม 
โดยเฉพาะอยา่งยิง่ การจัดเก็บประเภทไซโลควรทําการตรวจสอบขณะวา่งเปลา่ เพือ่ทําใหส้ามารถตรวจสอบ
รอ่งรอยของการเตบิโตของเชือ้จลุนิทรยี ์ซึง่เกดิจากการตดิแน่นของ dry material ทีต่ดิแน่นอยูก่บัถัง เชน่
นมผง หรอืแป้งทีต่ดิอยทีผ่วิดา้นใน นอกจากไซโลแลว้อาจพบปัญหาเชน่เดยีวกนัในภาชนะทีเ่ป็นถัง ทีซ่ ึง่
ดา้นในอาจมคีวามชืน้ทําใหเ้กดิปัญหาดา้นจลุนิทรยี ์ในขณะทีส่โตรใ์นภาวะเต็มจะพบจดุอ่อ่นของการจัดการ
ใหไ้ดม้าตรฐานทีก่ําหนด (ไมว่า่ความสามารถในการทําใหอ้ณุหภมูไิดต้ามทีก่ําหนด หรอื การเวน้ชอ่งวา่ง 
การจัดวางทับซอ้น การFIFO เป็นตน้ 
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