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ระบบการจดัการความปลอดภยัในอาหาร กบั การจดัเก็บ
วตัถดุบิ (Raw  material storage )  
ความเขา้ใจในรปูแบบการจดัเก็บ จะสามารถออกแบบระบบการจดัการความปลอดภยัในอาหารได ้
อยา่งเหมาะสม  รปูแบบของการจดัเก็บวตัถดุบิมคีวามหลากตามประเภทของวตัถดุบิแตล่ะชนดิ ซ ึง่
มปีระเด็นความเส ีย่งในแงค่วามปลอดภยัในอาหารทีแ่ตกตา่งกนั1. Dry Store : การจดัเก็บประเภท
ของแหง้และจดัเก็บท ีอ่ณุ หภมูปิกต  ิ

วัตถดุบิประเภทแป้ง และ ingredient ทีเ่ป็นผง โดยทั่วไปจะมรีปูแบบบรรจถุงุและวางบนพาเลท อณุหภมูิ
ของการเก็บประเภทนีค้วรจะอยูท่ี ่15 ถงึ 25 องศาเซลเซยีส ประเทศไทยมภีมูอิากาศแบบบรอ้นชืน้ทีม่ีีอ่ณุห
ภูมิสิงูกวา่ 25 องศาเซลเซยีส ซึง่อาจกอ่ใหเ้กดิปัญหาการควบแน่นของไอน้ําไดไ้มว่า่ทีผ่วิ ดา้นนอกหรอืดา้น
ใน (ระเหยออก หรอืควบแน่นทีผ่วิดา้นในของถงุบรรจ)ุ ปัญหาการควบแน่นนี้ี่อาจเกดิขึน้จาก การทีอ่ณุหภมูมิี
ความแตกตา่งกนัในชว่งวัน ซึง่ในบางสภาวะความชืน้สามารถควบแน่นผวิดา้นในของถงุ จะกอ่ใหเ้กดิสภาพที่
เหมาะสมตอ่การเจรญิเตบิโตของเชือ้จลุนิทรยี ์โดยเฉพาะรา เนือ่งจากมกีารเพิม่ขึน้ของ water activity ( 
aw ) 

ในพืน้ทีท่ีเ่ก็บวัตถดุบิแหง้นี้ บางครัง้จะมวีัสดอุืน่ๆเชน่ กระป๋อง บรรจภุัณฑ ์และสารเคม ีสําหรับสารเคมไีมว่า่
มรีปูแบบบรรจเุป็นถงุ แกลลอน หรอืถังขนาดใหญท๋ตีอ้งใชโ้ฟคลฟิขน จะตอ้งไมม่ีกีารเก็บสารเคมทีกุรปูแบบ
ปะปนกบัอาหารและบรรจภุัณฑใ์นทกุกรณี 

2. Chilled Strore: แชเ่ย็น 

โดยทั่วไปแนวทางในการกําหนดอณุหภมูแิยกกลุม่ครา่วๆดังนี ้

Type-1 : บางชนดิตอ้งเก็บไวท้ีอ่ณุหภมู ิ-1 องศาเซลเซยีสถงึ +2 องศาเซลเซยีส กลุม่นีเ้ป็นผลติภัณฑท์ี่
งา่ยตอ่การเน่าเสยีอยา่งรวดเร็ว และมอีายกุารเก็บสัน้ เชน่ เนือ้สด สตัวปี์ก และเครือ่งในสตัว ์ผลติภัณฑเ์นือ้
สด เชน่ไสก้รอก และเบอรเ์กอร ์ปลาสด หอย และปลารมควัน 

Type-2 :ผลติภัณฑท์ีไ่ม่ม้สีารกนับดูหรอืป้องกนัการเสือ่มสลาย การแชเ่ย็นขึน้อยูก่บัรปูแบบของการเก็บ
รักษาป้องกนัผลติภัณฑ ์และควรถกูจัดเก็บที ่0 องศาเซลเซยีส ถงึ +5 องศาเซลเซยีส ตัวอยา่งเชน่อาหารที่
ทําใหส้กุและพาสเจอรไ์รสแ์ลว้ ไดแ้กจํ่าพวกเนือ้ / ผลติภัณฑเ์นือ้ นมดบิและนมพาสเจอรไ์รส ์full fat, solf 
cheese เป็นตน้ 

Type-3 : เป็นผลติภัณฑท์ีต่อ้งการเพิม่อายกุารเก็บ โดยทําการเก็บรักษาไวท้ี ่0 องศาเซลเซยีส ถงึ +8 
องศาเซลเซยีส ตัวอยา่งเชน่ เนืือ้ทีฝ่่านการหมัก และ ผลติภัณฑเ์นือ้, hard cheeses, processed cheeses 
,butter , margarine, fat spreads and fats ผักและผลไม ้สําหรับผักและผลไมบ้างประเภททีม่เีนือ้ออ่น
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และผัก เชน่ กลว้ย สบัปะรด ลกูพชี แตงโม runner bean และ พรกิไทย อาจจะตอ้งรักษาไวใ้นชว่งอณุหภมูิ
สงู เพือ่ไมใ่หเ้กดิการเสยีสภาพจากการแชเ่ย็น 

3. Freezer Store : การจัดเก็บแบบแชแ่ข็ง 

ในชว่งอณุหภมูทิีก่วา้งตัง้แต ่-18 องศาเซลเซยีส ถงึ -40 องศาเซลเซยีส มักใชก้บัวัตถดุบิทีต่อ้งการจัดเก็บ
เป็นเวลานาน เชน่ butter , fats and oils,เนือ้สตัว,์ ปลา 

4. อืน่ๆ 

◌ว่ัตถดุบิจะถกูขนสง่ในรปูแบบทีแ่ตกตา่ง กลุม่ที่ีเ้ป็นพวกของเหลวหรอืเป็นผง และถกูบรรจใุน bulk tanker 
เชน่ นม, fats and oils, โกโก,้ กลโูคสและมอลต ์และพวกทีเ่ป็นของแข็งเชน่ นมผง, น้ําตาลเม็ด, ชอ็คโก
แลตทีเ่ป็นอาหารขบเคีย้ว และแบบทีเ่ป็นผงละเอยีด วัตถดุบิประเภทนีม้ักถกูจัดเก็บในไซโลและในถังขึน้อยู่
กบัวัตถดุบิแตล่ะชนดิ ในบางกรณีไซโลอาจจะตอ้งบฉุนวนเพือ่ป้องกนัการเสือ่มเสยีจากความรอ้น เชน่ นม
ตอ้งเก็บทีอ่ณุหภมูตํิา่กวา่ 5 องศาเซลเซยีส อาจตอ้งทําการหุม้ฉนวนเพือ่ใหม้กีารหมนุเวยีนความรอ้นของ
ของเหลวและคงรักษา ของอณุหภมูทิีเ่หมาะสม สําหรับน้ํามันพชืตอ้งเก็บไวท้ี่ี ่65 องศาเซลเซยีส เพือ่
ป้องกนัการเกดิ crystallisation และ solidification 

ในการขนถา่ยวธิกีารนําน้ํานมดบิทีเ่ป็นของเหลว หรอืนมผงจากรถขนสง่ไปสูท่ีจั่ดเก็บ นมดบิทีเ่ป็นของเหลว
จะใชว้ธิกีารป๊ัมผา่น flexible และ rigid pipe และนมผงจะขนถา่ยโดย air blowing ผา่น flexible และ rigid 
pipe ดว้ยเหตผุลนี ้ความสะอาดของทอ่ทีข่นสง่ควรจะไดรั้บการดแูลเอาใจใส ่ซึง่มักมีีก้ารทําความสะอาดที่
ไมเ่พยีงพอ 

สถานทีเ่ก็บวัตถดุบิควรจะถกูออกแบบใหส้ามารถ ป้องกนัการปนเป้ือนขา้มระหวา่งวัตถดุบิดว้ยกนั หรอื
วัตถดุบิกบัวัสดอุืน่ๆ อปุกรณ์ทีใ่ชใ้นการจัดเก็บไมว่า่ชัน้วาง ถังบรรจ ุพาเลท ถงุ ตอ้งไมม่สี ิง่ทีก่อ่ใหเ้กดิ
อนัตรายได ้
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