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โปรแกรมข ัน้พืน้ฐานและขอ้กาํหนดทีอ่อกแบบสําหรบัความปลอดภยั
ของอาหารในผูผ้ลติบรรจภุณัฑส์ําหรบัอาหาร PAS223 : 2011  
22โปรแกรมข ัน้พืน้ฐานและขอ้กาํหนดทีอ่อกแบบสาํหรบัความปลอดภยัของอาหารในผูผ้ลติบรรจภุณัฑส์าํหรบัอาหาร 

22PAS223 : 2011 Prerequisite programmes and design requirements for food safety in the 
manufacture and provision of food packaging 

  

223. นยิามและคาํจาํกดัความ 

วตัถปุระสงคข์องการใชเ้อกสาร PAS ใหนํ้านยิามและคําจํากดัความเหลา่นีไ้ปใชสํ้าหรับขอ้กําหนด BS EN ISO 22000:2005 

และทําตามนี ้

223.1 เอกสารรบัรองการวเิคราะห ์

เอกสารทีจั่ดหาโดยผูข้ายซึง่แสดงผลของ การทดสอบ/วเิคราะห ์รวมถงึวธิกีารทดสอบ ทีแ่สดงผลถงึ lot ของวตัถจุากผูข้าย 

223.2 เอกสารรบัรองความสอดคลอ้ง  

เอกสารทีซ่ ึง่ยนืยันความสอดคลอ้งตามขอ้กําหนดตา่งๆทีเ่กีย่วขอ้ง หรอืขอ้กําหนดกฎหมายตา่ง 

Note บางครัง้เป็นการอา้งถงึวา่เป็นใบรับรองของความสอดคลอ้งหรอืแสดงความสอดคลอ้ง  

223.3 การทาํความสะอาด 

การกําจัดออกของ ตวัทําละลาย จาระบ ีหรอืสารหลอ่ลืน่ หมกึพมิพท์ีต่กคา้ง หรอืวตัถทุีไ่มพ่งึประสงคอ์ืน่ๆ 

223.4 สารปนเป้ือน 

สารชวีภาพหรอืสารเคม ีสิง่แปลกปลอม หรอื สารอืน่ๆทีไ่มไ่ดต้ัง้ใจเตมิเขา้ไปในอาหารซึง่อาจเป็นอนัตรายตอ่ความปลอดภยั

ของอาหาร 

[CAC/RCP 1:2003[1], 2.3]  

Note  

มาตราการป้องกนัตอ่การประสงคร์า้ยนัน้ไมไ่ดอ้ยูภ่ายใตข้อบขา่ยของ PAS ฉบบันี ้สําหรับขอ้มลูเพิม่เติม่และแนวปฏบิตัเิพือ่

เป็นแนวทางทีจ่ะป้องกนัสําหรับธรุกจิดา้นอาหาร จากรปูแบบของการประสงคร์า้ย ใหด้เูพิม่เติม่ที ่PAS96 Defending food 

and Drink. ซึง่แนวทางปฏบิตั ิสําหรับการ คป้ืองปราม การตรวจพบ และการเอาชนะตอ่ สิง่กระตุน้ของอดุมการณ์ และรปูแบบ

อืน่ๆของการโจมต ีทีป่ระสงคร์า้ยตอ่อาหารและเครือ่งดืม่ จนตลอดหว่งโฃข่องการดําเนนิการ  
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223.5 การปนเป้ือน22  

การเกดิมสีารปนเป้ือนหรอืสารปนเป้ือนทีเ่ขา้มาอยูใ่นอาหารหรอืสิง่แวดลอ้ม [ดดัแปลงมาจาก CAC/RCP 1:2003[1], 2.3.]  

NOTE โดยเนือ้หาของ PAS ฉบบันี ้การปนเป้ือน มักจะอา้งถงึ การเตมิสารเสรมิทีไ่มไ่ดต้ัง้ใจ 

223.6 สถานทีป่ระกอบการ 

อาคารหรอืพืน้ที ่ในทีซ่ ึง่มกีารดแูลเกีย่วกบั วตัถดุบิ วตัถรุะหวา่งการผลติ สารเคม ีหรอื สนิคา้สําเร็จรปูของบรรจภุณัฑสํ์าหรับ

อาหาร และสภาพแวดลอ้มซึง่อยูภ่ายใตก้ารควบคมุจากการจัดการเดยีวกนั [CAC/RCP 1:2003[1], 2.3]  

223.7 ผลติภณัฑ ์บรรจภุณัฑส์าํหรบัอาหารสาํเร็จรปู 

ผลลพัธส์ดุทา้ยทางกายภาพใดๆของกระบวนการผลติทีเ่กดิขึน้ในกระบวนการผลติบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหาร 

223.8 บรรจภุณัฑส์าํหรบัอาหาร 

ผลติภณัฑใ์ดๆทีต่อ้งใชสํ้าหรับ บรรจ ุป้องกนั ถนอมรักษา จัดสง่ จัดเก็บ ขนสง่และนําเสนอของอาหาร  

Note ภาชนะบรรจอุาหารอาจมกีารสมัผัสกบัอาหารทัง้ทางตรงและทางออ้ม  

พืน้ผวิ หรอืวสัด ุทีส่มัผัสกบัอาหารโดยตรง (เชน่ การสมัผัสกบัอาหารทางกายภาพ หรอืในการสมัผัสกบัชอ่งวา่งเหนอื

ของเหลว) หรอืจะสมัผัสกบัอาหารในระหวา่งการใชง้านปกตขิองบรรจภุณัฑอ์าหาร  

พืน้ผวิทีส่มัผัสกบัอาหารหรอืวสัดทุีส่มัผัสทางออ้มนัน้ จะไมม่กีารสมัผัสโดยตรงกบัอาหารในระหวา่งการใชง้านปกตขิองบรรจุ

ภณัฑอ์าหาร แตม่คีวามเป็นไปไดก้บัสารทีจ่ะสง่ผา่นเขา้สูอ่าหาร ตดิตอ่ 

พืน้ผวิหรอืวสัดทุีไ่มส่มัผัสกบัอาหารโดยตรง ในชว่งใชง้านปกตขิองบรรจภุณัฑอ์าหารและไมม่คีวามเป็นไปไดข้องสารทีจ่ะ

สง่ผา่นเขา้สูโ่อนเขา้สูอ่าหาร รปูที ่1 แสดงใหเ้ห็นถงึแนวคดินี ้

223.9 การเพกิถอนคนืของบรรจภุณัฑอ์าหาร22  

การนําออกของผลติภณัฑบ์รรจภุณัฑสํ์าหรับอาหารทีไ่มเ่ป็นไปตามขอ้กําหนด ออกจากตลาด  

คลงัสนิคา้ ศนูยก์ระจายสนิคา้ผูค้า้สง่ หรอืกระบวนการผลติและคลงัสนิคา้ของลกูคา้ เพราะวา่ผลติภณัฑด์งักลา่วไมส่อดคลอ้ง

กบัมาตรฐานดา้นความปลอดภยัของอาหารหรอืขอ้กําหนด    

223.10 วสัดทุ ีอ่ยูร่ะหวา่งการผลติ22  

ผลลพัธท์างกายภาพของจากสว่นของกระบวนการผลติซึง่ยงัคงตอ้งมขีัน้ตอนการตอ่ไปเพือ่ใหเ้กดิเป็นบรรจภณัฑสํ์าเร็จรปู 

Note  
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ยกตวัอยา่งเชน่ พลาสตกิผง เกล็ดหรอื เม็ด (รวมทัง้ masterbatch) หมกึพมิพ ์สารเคลอืบ กาว pre-polymer วสัดกุ ึง่

สําเร็จรปูใดๆ สิง่ของ เชน่ ฟิลม์ แผน่ sheet หรอืแผน่เคลอืบ ซึง่ตอ้งผา่นกระบวนการผลติ ขัน้ตอนการขึน้รปู เพือ่ทีจ่ะเป็นวสัดุ

สําเร็จรปูหรอืชิน้งาน ในทางสรปุคอืผลติภณัฑใ์ดๆทีไ่มใ่ชว่สัดเุคมพีืน้ฐานและไมเ่ป็นวสัดสํุาเร็จรปูหรอืชิน้งานสําเร็จ รวมทัง้

ช ิน้งานระหวา่งการผลติ วสัดกุ ึง่แปรรปู และวสัดแุปรรปู 

223.11 ฉลาก 

สิง่พมิพท์ีเ่ป็นสว่นหนึง่ของบรรจภุณัฑข์องสนิคา้สําเร็จรปูทีแ่สดงขอ้มลูเฉพาะทีเ่กีย่วกบัสิง่ทีบ่รรจอุยูภ่ายในบรรจภุณัฑ ์

สว่นประกอบในอาหาร และ การเก็บรักษา และวธิกีารเตรยีม 

Note 

หมายรวมถงึบรรจภุณัฑข์องตวัสนิคา้เอง สิง่พมิพท์ีส่ ิง่เป็นหรอืมวีตัถปุระสงคค์ลา้ยกนั ซึง่แนบอยูก่บับรรจภุณัฑห์รอืสตกิเกอร์

ทีใ่ชสํ้าหรับปิดบนฉลาก 

3.12 การเคลือ่นยา้ยสาร 

การเคลือ่นยา้นสารจากแหลง่ภายนอก (วสัดขุองบรรจภุณัฑ,์ สภาพแวดลอ้ม) เขา้สูอ่าหาร 

Note  

การเคลือ่นยา้ยสารสามารถดําเนนิการโดย การเคลือ่นยา้ยผา่นสารตัง้ตน้ การสง่ออกไปจากดา้นขา้ง และการเกดิตอ่เนือ่งของ

การเคลือ่นยา้ยสารเขา้สูอ่าหาร หรอื ในระยะของการสง่ตอ่โดยแก็ส 

223.13 การเตมิสารเสรมิทีไ่มไ่ดต้ ัง้ใจ 

ความไมบ่รสิทุธิข์องวตัถทุีใ่ช ้หรอื การเสือ่มสภาพ หรอื การทําปฏกิริยิาระหวา่งกระบงนการผลติขณะขึน้รปู  

223.14 วสัดสุาํหรบับรรจ ุ

วสัดทุีม่กีารใชเ้พือ่ทีจ่ะ ยดึและปกป้องบรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหาร ขระทีม่กีารสง่สนิคา้ การขนสง่และจัดเก็บ 

223.15 การสง่ออก 

การสง่ตอ่ของสารจากดา้นหนึง่ของวตัถหุรอืผลติภณัฑไ์ปยังอกีดา้นหนึง่ โดยการผา่นโดยผา่นการสมัผัสโดยตรงระหวา่งดา้น

ดงักลา่ว เนือ่งจากการซอ้นกนัหรอืหมนุของวสัดหุรอืผลติภณัฑ ์ 

223.16 ขอ้กาํหนด 

การอธบิายรายละเอยีดของคณุสมบตัติา่งๆและขอ้กําหนดของวสัดหุรอืผลติภณัฑ ์ในสว่นทีเ่กีย่วกบัทางดา้นเทคนคิและขอ้

บง่ชีท้ีเ่ฉพาะทีเ่หมาะสม 

223.17 ของเสยี 
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สารหรอืวตัถใุดๆ ทีซ่ ึง่องคก์รทีเ่ป็นผูผ้ลติบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหารทีจ่ะทิง้ เจตนาหรอืมตีอ้งการทีจ่ะทิง้ 

4 สถานทีต่ ั�ง 

4.1 ขอ้ก ําหนดท ัว่ไป 
สถานทีต่ัง้ ตอ้งถกูออกแบบ กอ่สรา้งและบํารงุรักษาอยา่งเหมาะสมตามลกัษณะธรรมชาตแิละวตัถปุระสงคข์อง กระบวนการ

ผลติบรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหารเพือ่ใหดํ้าเนนิการได ้อนัตรายทางดา้นความปลอดภยัในอาหารทีม่คีวามสมัพันธก์บั

กระบวนการผลติและแหลง่ทีม่โีอกาสเกดิการปนเป้ือนได ้

ตวัอาคารตอ้งถกูสรา้ง อาคารตอ้งถกูสรา้งอยา่งแข็งแรงทนทานทีซ่ ึง่แสดงใหเ้ห็นวา่ไมทํ่าใหเ้กดิอนัตรายตอ่ผลติภณัฑ ์

NOTE ตวัอยา่งเชน่ สรา้งอยา่งแข็งแรงทนทาน คอื หลงัคาระบายน้ําไดเ้องและไมร่ั่ว 

ประสทิธผิลของมาตราการป้องกนัทีไ่ดม้กีารดําเนนิการเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนของบรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหารตอ้งมกีาร

กําหนดกรอปเวลาสําหรับการทบทวนมาตรการดงักลา่ว 

4.2 สภาพแวดลอ้ม 

ตอ้งพจิารณาแหลง่ทีม่โีอกาสทีจ่ะเกดิการปนเป้ือนจากสภาพแวดลอ้มในพืน้ที ่

Note  

สภาพแวดลอ้มในพืน้ที ่รวมถงึพืน้ทีภ่ายในและภายนอก  

4.3 ทําเลทีต่ ั�งของสถานทีป่ระกอบการ 

ขอบเขตพืน้ทีข่องสถานประกอบการตอ้งกําหนดอยา่งชดัเจน 

พืน้ทีท่ัง้หมดทีอ่ยูใ่นขอบเขตของสถานทีป่ระกอบการจะตอ้งยูใ่นสภาวะ ทีซ่ ึง่ป้องการปนเป้ือน 

5. แผนผงัและพ ื�นทีใ่นการทํางาน 

5.1 ขอ้ก ําหนดท ัว่ไป 
แผนผังภายในตอ้งถกูออกแบบ กอ่สรา้ง และบํารงุรักษา เพือ่ใหง้า่ยตอ่การปฏบิตัติามสขุลกัษณะทีด่แีละการดําเนนิการผลติ 

รปูแบบการเคลือ่นทีข่องวตัถดุบิ ผลติภณัฑ ์และพนักงาน รวมทัง้แผนผังการจัดวางเครือ่งจักร ตอ้งถกูออกแบบเพือ่ป้องกนั

การปนเป้ือนจากแหลง่ทีใ่หเ้กดิการปนเป้ือนและการผสมของวสัดหุรอืผลติภณัฑโ์ดยไมไ่ดต้ัง้ใจ 

ประสทิธผิลของมาตราการป้องกนัทีไ่ดม้กีารดําเนนิการเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนของบรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหารตอ้งมกีาร

กําหนดกรอปเวลาสําหรับการทบทวนมาตรการดงักลา่ว 
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5.2 การออกแบบภายใน แผนผงั และ การก ําหนดเสน้การเดนิทาง 

อาคารตอ้งจัดใหม้พีืน้ทีท่ีเ่พยีงพอตอ่ทศิทางการเคลือ่นทีข่องวตัถดุบิ ผลติภณัฑ ์และพนักงานในระหวา่งการผลติ  

ชอ่งเปิดทีใ่ชสํ้าหรับสง่วสัดแุละผลติภณัฑ ์( เชน่ ทอ่สําหรับขนสง่ สายพานลําเลยีง )ตอ้งออกแบบใหเ้พือ่ลดการเขา้มาของ

สิง่แปลกปลอมและสตัวพ์าหะ 

225.3 โครงสรา้งภายใน และ อปุกรณ ์

ผนังและพืน้ ตอ้งสามารถลา้งหรอืทําความสะอาดไดต้ามความเหมาะสมสําหรับป้องกนัอนัตรายสําหรับอาหาร จากกระบวนการ

ผลติบรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหาร  

ตอ้งมมีาตรการป้องกนัน้ําขงัในพืน้ทีซ่ ึง่ความปลอดภยัสําหรับอาหารจะไดรั้บผลกระทบ 

รางระบายตอ้งมทีีด่กัจับและถกูปิด  

เพดานและสิง่กอ่สรา้งเหนอืศรีษะตอ้งมกีารออกแบบเพือ่ป้องกนั การกอ่ตวัของสิง่สกปกและการควบแน่นเป็นหยดน้ํา และ

จะตอ้งสามารถเขา้ไปเพือ่ทําการตรวจสอบและทําความสะอาดได ้ 

ในพืน้ทีซ่ ึง่ไมส่ามารถทําความสะอาดไดอ้ยา่งเป็นประจํา ในทางปฎบิตัขิองสิง่กอ่สรา้งเหนอืศรีษะและโครงสรา้ง อปุกรณ์ตอ้ง

มกีารคลมุปิด  

ประตทูีเ่ปิดสูภ่ายนอก หนา้ตา่ง ชอ่งใตห้ลงัคา พัดลมทีอ่ยูใ่นพืน้ทีผ่ลติ พืน้ทีจั่ดเก็บ ตอ้งปิดหรอืมมีุง้ลวด (เชน่ มตีาขา่ย

ป้องกนัแมลง มา่นแอร ์) 

Note การสูภ่ายนอก ตอ้งมกีารระวงัในทีท่ีก่ระทําได ้หากพืน้ทีใ่ดไมส่ามารถทําได ้การทําใหพ้ืน้ทีปิ่ดเป็นขอ้เสนอทีจํ่าเป็น  

225.4 อปุกรณ2์2  

เครือ่งจักรอปุกรณ์ตอ้งถกูออกแบบและตดิตัง้ในตําแหน่งทีทํ่าใหส้ะดวกตอ่การปฏบิตัติามสขุลกัษณะทีด่แีละการตรวจสอบ 

เครือ่งจักรอปุกรณ์ตอ้งตดิตัง้ในลกัษณะทีเ่ขา้ไปปฏบิตังิาน ทําความสะอาด และซอ่มบํารงุได ้

225.5 ส ิง่ปลกูสรา้งช ัว่คราว/ สามารถเคลือ่นยา้ยได้22  

สิง่ปลกูสรา้งชัว่คราวตอ้งถกูออกแบบ จัดตัง้ และกอ่สรา้งเพือ่หลกีเลีย่งการเขา้มาอยูอ่าศยั ของสตัวพ์าหะและโอกาสการเกดิ

การปนเป้ือน  

225.6  การจดัเก็บ 

สิง่อํานวยความสะดวกทีใ่ชใ้นการจัดเก็บ วตัถดุบิ วสัดรุะหวา่งกระบวนการผลติ สารเคม ีหรอื ผลติภณัฑบ์รรจภุณัฑสํ์าหรับ

บรรจอุาหารสําเร็จรปู ตอ้งมกีารปกป้องจาก ฝุ่ น หยดน้ํา ทางระบาย ของเสยี หรอืการปนเป้ือนจากแหลง่อืน่ๆ 
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พืน้ทีเ่ก็บดา้นในตอ้ง แหง้และมรีะบบระบายอากาศทีด่ ีตอ้งมกีารตรวจสอบและ ควบคมุอณุหภมูแิละความชืน้ ตามทีไ่ดถ้กู

กําหนดไวห้ากมคีวามจําเป็น ถา้หากวา่ วตัถดุบิ วสัดรุะหวา่งกระบวนการผลติ สารเคม ีหรอื ผลติภณัฑบ์รรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจุ

อาหารสําเร็จรปู มกีารจัดเก็บดา้นนอก มาตรการป้องกนัตอ้งไดรั้บการดําเนนิการเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนของอนัตราย 

พืน้ทีเ่ก็บรักษาตอ้งมอีอกแบบหรอืจัดเรยีงเพือ่ใหม้กีารแบง่แยกพืน้ที ่ของวตัถดุบิ วสัดรุะหวา่งการผลติ สารเคมแีละผลติภณัฑ์

สําเร็จ  

วตัถดุบิ วสัดรุะหวา่งการผลติ สารเคมแีละผลติภณัฑสํ์าเร็จซึง่เหมาะตอ่การใชส้มัผัสกบัอาหารนัน้ตอ้งมกีารจัดเก็บแยกออก

จากสิง่ทีไ่มเ่กีย่วขอ้ง 

วตัถดุบิ วสัดรุะหวา่งการผลติ สารเคมแีละผลติภณัฑสํ์าเร็จทัง้หมดตอ้งจัดเก็บใหส้งูจากพืน้ และมพีืน้ทีว่า่งเพยีงพอระหวา่ง

วตัถดุบิและผนังเพือ่การตรวจสอบ 

พืน้ทีเ่ก็บรักษาตอ้งถกูออกแบบใหส้ามารถทําการบํารงุรักษาและทําความสะอาดได ้เพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนและเกดิการเสือ่ม

เสยีนอ้ยทีส่ดุ 

สารเคมหีรอืวตัถอุนัตรายตอ้งมกีารแสดงฉลากทีเ่หมาะสม มกีารป้องกนัในทีจั่ดเก็บทีปิ่ดและใชง้านตามขอ้กําหนดของผูผ้ลติ 

6. สาธารณ ูปโภคตา่งๆ 

6.1 ขอ้ก ําหนดท ัว่ไป 
การจัดหาและการกําหนดเสน้ทางการแจกจา่ยสาธารณูปโภคไปสูก่ระบวนการผลติ และพืน้ทีเ่ก็บรักษาตอ้งถกูออกแบบใหล้ด

ความเสีย่งทีจ่ะเกดิการปนเป้ือนสูผ่ลติภณัฑ ์คณุภาพของสาธารณูปโภคตอ้งถกูตรวจสอบเพือ่ใหล้ดความเสีย่งทีจ่ะเกดิการ

ปนเป้ือนสูผ่ลติภณัฑ ์

ประสทิธผิลของมาตราการป้องกนัทีไ่ดม้กีารดําเนนิการเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนของบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหารตอ้งมกีารกําหนด

กรอปเวลาสําหรับการทบทวนมาตรการดงักลา่ว 

226.2 นํา้ใช้
22  

น้ําบรโิภค หรอืน้ําทีไ่ดรั้บการบําบกัอยา่งเหมาะสมเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือน ตอ้งเพยีงพอตอ่ความตอ้งการในกระบวนการผลติ

ของบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหาร  

องคก์รทีเ่ป็นผูผ้ลติ ตอ้งมกีารจัดทําขอ้กําหนดสําหรับ น้ํา (รวมทัง้น้ําแข็ง ไอน้ํา) ซึง่มกีารใชส้มัผัสโดยตรงกบับรรจภุณัฑห์รอื

ใชใ้นการทําความสะอาด และตอ้งมกีารตดิตามใหค้ณุภาพเป็นไปตามทีกํ่าหนด 

น้ําทีใ่ชสํ้าหรับอปุโภค ตอ้งมกีารแยกระบบการจา่ย การตดิป้ายแสดงชนดิของน้ํา ไมเ่ชือ้มกบัระบบน้ําบรโิภค และป้องกนัการ

ไหลยอ้นกลบัไปยังระบบน้ําบรโิภค 
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226.3คณุภาพของอากาศและระบบระบายอากาศ 

องคก์รสําหรับผูผ้ลติบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหาร ตอ้งมกีารจัดทําขอ้กําหนดสําหรับอากาศทีใ่ชส้มัผัสกบัอาหารบรรจภุณัฑข์อง

อาหารโดยตรงและมกีารตดิตามเพือ่ใหไ้ดต้ามทีกํ่าหนดไว ้

ระบบระบายอากาศทีเ่หมาะสมและเพยีงพอ (ทัง้แบบธรรมชาตแิละระบบจักรกล)ตอ้งมกีารนําออกเมือ่มากเกนิหรอืไอทีไ่ม่

ตอ้งการ ฝุ่ นและกลิน่ 

คณุภาพของหอ้งทีเ่ป็นทีจ่า่ยอากาศนัน้ ตอ้งไดรั้บการควบคมุเพือ่ป้องกนัเชือ้โรคปนเป้ือนในในอากาศ  

Note บรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหาร เชน่ กระดาษ และ กระดาษแข็ง อาจมโีอกาสทีจ่ะทําใหเ้กดิการเจรญิเตบิโตของเชือ้จลุนิทรยี ์

หากวา่ไมม่รีะบบการควบคมุ 

ระบบระบายอากาศตอ้งมไีดรั้บการออกแบบและกอ่สรา้ง เชน่ อากาศจะไมไ่หลจากบรเิวณทีป่นเป้ือนสูบ่รเิวณทีส่ะอาด  

ระบบระบายอากาศ ตอ้งสามารถเขา้ทําความสะอาดได ้เปลีย่นแผน่กรอง และบํารงุรักษา  

226.4  การอดัอากาศหรอืกา๊ซอืน่ๆ 

การอดัอากาศ และระบบกา๊ซอืน่ๆ ทีใ่ชใ้นการผลติบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหาร ตอ้งถกูสรา้งและคงไวซ้ ึง่เพือ่ป้องกนัการเกดิการ

ปนเป้ือน 

องคก์รผูผ้ลติบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหาร ตอ้งจัดทําขอ้กําหนดสําหรับ กา๊ซทีใ่ชส้มัผัสกบับรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหารโดยตรง 

(รวมทัง้ทีใ่ชสํ้าหรับการขนสง่ การเป่า หรอืทําวตัถดุบิใหแ้หง้ วตัถอุยูร่ะหวา่งการผลติ บรรจภุณัฑ ์สําหรับอาหารทีสํ่าเร็จรปู 

หรอืเครือ่งมอื ) และตอ้งไดรั้บการตดิตามใหเ้ป็นไปตามทีกํ่าหนด  

น้ํามันทีใ่ชสํ้าหรับเครือ่งอดัอากาศ ตอ้งเป็นชนดิใชสํ้าหรับอาหาร ทีซ่ ึง่มคีวามเสีย่งตอ่การปนเป้ือน  

ขอ้กําหนดของการกรอง ความชืน้ และจลุนิทรยี ์ตอ้งมกีารจัดทําไว ้การควบคมุและมาตรการตดิตามตอ้งมกีารประยกุตใ์ช ้

ตามทีไ่ดม้กีารแสดงไวโ้ดยการประเมนิ  

Note การกรองอากาศควรอยูใ่นจดุทีเ่หมาะสม 

226.5  แสงสวา่ง 

ตอ้งจัดใหม้แีสงสวา่ง (แสงจากธรรมชาต ิหรอื แสงสวา่งจากไฟฟ้า) เพือ่ใหส้ามารถปฏบิตังิานไดอ้ยา่งถกูตอ้งของการผลติ

บรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหาร  

Note ความเขม้ของแสงควรเหมาะสมตามลกัษณะของการปฏบิตังิานทีซ่ ึง่มอีนัตราย 

สําหรับอาหาร (เชน่ กระบวนการผลติบรรจ ุเชน่ เหยอืก กระป้อง ขวดหรอืถาด ) อปุกรณ์ใหแ้สงสวา่งตอ้งมกีารป้องกนัการ

ปนเป้ือนตอ่ วตัถดุบิ วตัถทุีอ่ยูร่ะหวา่งการผลติ สารเคม ีบรรจภุณัฑสํ์าเร็จรปู และเครือ่งมอืหากมกีารแตกเกดิขึน้  
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7.การกาํจดัของเสยี  

7.1 ขอ้ก ําหนดท ัว่ไป  
ตอ้งมรีะบบใน ชีบ้ง่ เก็บรวบรวม นําออก และถกูกําจัดของของเสยี ในลกัษณะทีป้่องกนัการปนเป้ือน 

ประสทิธผิลของมาตราการป้องกนัทีไ่ดม้กีารดําเนนิการเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนของบรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหารตอ้งมกีาร

กําหนดกรอปเวลาสําหรับการทบทวนมาตรการดงักลา่ว 

227.2 ภาชนะ สาํหรบัของเสยี22  

ภาชนะสาหรับของเสยีตอ้งถกูกําหนดเป็นดงันี ้

  

a ) กําหนดวตัถปุระสงคก์ารใชง้านทีช่ดัเจน 

b ) ตัง้ในพืน้ทีท่ีถ่กูออกแบบไว ้

c ) สรา้งจากวสัดทุีท่นทานซึง่งา่ยตอ่การทําความสะอาด 

d ) ปิดเมือ่ไมม่ไีดใ้ชง้านทันท ีและปิดล็อคหากเป็นขยะอนัตราย 

  

227.3 การจดัการและการกําจดัของเสยี 

ตอ้งมจัีดเตรยีมในการดําเนนิการ สําหรับ การแบง่แยก การจัดเก็บ และการกําจัดของเสยี  

ตอ้งไมม่ขียะสะสมในบรเิวณทีม่กีารผลติหรอืพืน้ทีสํ่าหรับจัดเก็บ 

บรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหารทีถ่กูระบวุา่เป็นของเสยี ตอ้ง ถกูทําใหเ้สยีรปูทรงหรอืถกูทําลายเพือ่ทําใหม้ั่นใจวา่จะไมม่กีารนํา

เครือ่งหมายการคา้มาใชซ้ํ้า  

การกําจัดและการทําลายตอ้งดําเนนิการโดยผูรั้บเหมาทีไ่ดรั้บการรับรอง องคก์รตอ้งจัดเก็บองคก์รผูผ้ลติบรรจภุณัฑสํ์าหรับ

อาหาร ตอ้งจัดเก็บบนัทกึการทําลายไว ้

227.4 ระบบระบายและการระบายนํา้  

ระบบระบาย ตอ้งถกูออกแบบ ตดิตัง้ กอ่สรา้ง เพือ่ป้องกนัการปนเป้ือน  
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8.ความเหมาะสมของอปุกรณ ์ และ การบาํรงุรกัษา  

8.1 ขอ้ก ําหนดท ัว่ไป  
อปุกรณ์ตอ้งไดรั้บการออกแบบเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือน  

ประสทิธผิลของมาตราการป้องกนัทีไ่ดม้กีารดําเนนิการเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนของบรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหารตอ้งมกีาร

กําหนดกรอปเวลาสําหรับการทบทวนมาตรการดงักลา่ว 

228.2  การออกแบบทีถ่กูสขุลกัษณะ22  

ทกุสว่นของอปุกรณ์ทีจ่ะสมัผัสกบับรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหาร ตอ้งถกูออกแบบ และกอ่สรา้งเพือ่ใหส้ะดวกตอ่การทําความสะอาด

และซอ่มบํารงุ  

อปุกรณ์ตอ้งไดต้ามทฤษฎขีองการออกแบบทีถ่กูสขุลกัษณะ ประกอบดว้ย 

ระบบทอ่ ทอ่ดกัตา่งๆตอ้งทําความสะอาดได ้และ ระบายไดเ้อง และตอ้งไมเ่ป็นสาเหตขุองการควบแน่นเป็นหยดน้ํา และ ร่ัวซึง่

ทําใหเ้กดิการปนเป้ือนตอ่บรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหาร  

ขอ้ตอ่ของวาลว์และการตวัควบคมุตอ้งม ีระบบป้องกนัภยั เพือ่ป้องกนัการปนเป้ือน 

อปุกรณ์ทีม่สีว่นประกอบของโลหะทีเ่ป็นพษิ (เชน่ ตะกัว่ ) ตอ้งไมม่กีาร ในจดุทีม่คีวามเป็นไปไดต้อ่ความไมป่ลอดภยัของ

บรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหาร  

228.3  พืน้ผวิทีส่มัผสักบัผลติภณัฑส์าํหรบับรรจอุาหาร22  

พืน้ผวิทีส่มัผัสกบัผลติภณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหาร ตอ้งทําจากวสัดทุีเ่หหมาะสมตอ่การใชง้าน ป้องกนัการปนเป้ือน  

228.4        การทดสอบและการตดิตาม 

สิง่อํานวยความสะดวกในการทดสอดแบบ inline และ on line ตอ้งไดรั้บการควบคมุเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนตอ่ 

อปุกรณ์ทีใ่ชสํ้าหรับกระบวนการใหรั้งส ีตอ้งเป็นไปตามขอ้กําหนดของบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหาร ทีไ่ดม้กีารกําหนดไวใ้ห ้

ประสทิธผิลของมาตราการป้องกนัทีไ่ดม้กีารดําเนนิการเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนของบรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหารตอ้งมกีาร

กําหนดกรอปเวลาสําหรับการทบทวนมาตรการดงักลา่ว 

228.6 การซอ่มบํารงุเชงิป้องกนัและแกไ้ข22  

ตอ้งมกีารจัดทําโปรแกรมการบํารงุรักษาเชงิป้องกนั 

โปรแกรมการบํารงุรักษาเชงิป้องกนัประกอบดว้ยอปุกรณ์ทัง้หมดทีใ่ชเ้พือ่ตรวจตดิตามและควบคมุอนัตรายทีม่ผีลตอ่ความ

ปลอดภยัของอาหาร 
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ความรู้ Knowledge (เผยแพร่) 

NOTE ตวัอยา่งอปุกรณ์ เชน่ มุง้ลวด และทีก่รอง (รวมถงึทีก่รองอากาศ) แมเ่หล็ก เครือ่งตรวจจับโลหะ และ เครือ่ง X- ray 

การซอ่มบํารงุเชงิแกไ้ข ตอ้งดําเนนิการในแนวปฏบิตัเิพือ่ป้องกนั การปนเป้ือนของ วตัถดุบิ วสัดทุีอ่ยูร่ะหวา่งกระบวนการผลติ 

หรอื ผลติภณัฑข์องบรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหารของการผลติทีใ่กลเ้คยีงกนั 

การแจง้ซอ่มทีม่ผีลกระทบตอ่ความปลอดภยัของอาหาร ของบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหาร ตอ้งดําเนนิการอยา่งเรง่ดว่น  

การซอ่มชัว่คราวตอ้งไมก่ระทบตอ่ความปลอดภยัของอาหารของบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหาร การรอ้งขอเพือ่ทดแทนโดยการ

ซอ่มถาวร ตอ้งมกีารระบไุวใ้นแผนการซอ่มบํารงุ 

ขัน้ตอนสําหรับการปลอ่ยอปุกรณ์ทีไ่ดรั้บการซอ่มบํารงุคนืกระบวนการผลตินัน้ตอ้งมเีรือ่งการทําความสะอาด และ การตรวจ 

กอ่นการใชง้าน  

9. การการจดัซ ื�อวสัดแุละงานบรกิาร 

9.1 ขอ้ก ําหนดท ัว่ไป 
การจัดซือ้วสัด ุงานบรกิารและงานจา้งทํา ซึง่อาจจะมผีลกระทบตอ่ความปลอดภยัอาหารของบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหาร ตอ้งถกู

ควบคมุเพือ่ทําใหม้ั่นใจวา่ใชผู้ข้ายทีใ่ชม้คีวามสามารถตามมาตรฐานทีไ่ดกํ้าหนดไว ้ 

Note 

งานบรหิารอาจหมายรวมถงึ (แตไ่มไ่ดจํ้ากดั) การจา้งจัดเก็บจากภายนอกและงานทําซํ้าโดยการจา้งทํา 

ประสทิธผิลของมาตราการป้องกนัทีไ่ดม้กีารดําเนนิการเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนของบรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหารตอ้งมกีาร

กําหนดกรอปเวลาสําหรับการทบทวนมาตรการดงักลา่ว 

229.2 การคดัเลอืกและการบรหิารจดัการผูผู้ข้าย22  

ตอ้งกําหนดกระบวนในการคดัเลอืก การอนุมัต ิและการเฝ้าตดิตามผูข้าย ตอ้งรวมถงึ : 

NOTE: ตวัอยา่งรายละเอยีดวธิกีารประเมนิผูข้าย รวมถงึ 

  

a) การตรวจประเมนิผูข้ายทีส่ถานทีผ่ลติกอ่นการยอมรับวตัถดุบิเพือ่นํามาใชใ้นกระบวนการผลติ 

b ) การไดรั้บการรับรองจากบคุคลทีส่ามทีม่คีวามเหมาะสม 

c ) การตรวจตดิตามการดําเนนิการของผูข้ายเพือ่ทําใหม้ั่นใจไดอ้ยา่งตอ่เนือ่ง 

  



 QAIC (Thailand) Co., Ltd.   

ความรู้ Knowledge (เผยแพร่) 

NOTE การตรวจตดิตามอาจรวมถงึความสอดคลอ้งกบัลกัษณะเฉพาะของวสัดหุรอืผลติภณัฑ ์การบรรลขุอ้กําหนดใน COA ผล

การตรวจสอบความพงึพอใจ 

229.3 วตัถดุบิรบัเขา้ 

รถขนสงตอ้งถกูตรวจสอบทัง้กอ่น และระหวา่งการถา่ยสนิคา้ เพือ่ทวนสอบคณุภาพและความปลอดภยัของวตัถดุบิไดถ้กูดแูล

และรักษาระหวา่งการขนสง (ยกตวัอยา่ง เชน่ การปิดผนกึอยูใ่นสภาพทีส่มบรูณ์) 

ในทีม่กีารใชต้วัป้องกนัการงัดแงะแบบสงัเกตได ้กระบวนการทวนสอบตอ้งมกีารกําหนดเป็นขัน้ตอนไวเ้พือ่แสดงความ

สอดคลอ้งตามขอ้กําหนดกฎหมายหรอืขอ้กําหนดของลกูคา้ 

วตัถดุบิตอ้งถกูตรวจสอบ ทดสอบ หรอื ครอบคลมุ COACOC เพือ่ทวนสอบถงึความสอดคลองกบัมาตรฐานทีไ่ดกํ้าหนดไวก้อ่น

การยอมรับหรอืใช ้วธิกีารทวนสอบตอ้งมกีารจัดทําเป็นเอกสาร 

หากมวีตัถดุบิทีม่าจากแหลง่ของทีม่กีาร recycle ตอ้งมมีาตรการเพือ่ทวนสอบความปลอดภยัของอาหารและขอ้กําหนดการ

สอบกลบัไดว้า่สอดคลอ้งกอ่นทีจ่ะยอมรับ  

หากมกีารใช ้วสัดทุี ่recycle วสัดทุีเ่ป็นพืน้ฐานการผลติ หรอืวสัดเุสรมิการทํางาน (เชน่นาโนเทคโนโลย ี) วตัถปุรงุแตง่ ตอ้งมี

ขอ้มลูทีเ่หมาะสมตอ่การประเมนิอนัตรายสําหรับการสมัผัสกบัอาหารและความปลอดภยัและสอดคลอ้งตอ่ขอ้กําหนดกฏหมาย

และตอ่การกลา่วอา้งใดไวเ้ป็นเอกสาร  

Note 

ความถีใ่นการตรวจสอบและขอบเขต อาจจะพจิารณาจากพืน้ฐานของอนัตรายทีม่อียู ่โดยตวัวสัด ุและการประเมนิอนัตรายของ

ผูข้ายแตล่ะราย  

วตัถดุบิทีไ่มส่อดคลอ้งตามมาตรฐานของขอ้กําหนดทีเ่กีย่วขอ้งตอ้งมวีธิกีารจัดการ โดยมวีธิกีารปฏบิตังิานทีไ่ดกํ้าหนดไวเ้ป็น

เอกสาร เพือ่ใหม้ั่นใจวา่ไดทํ้าการป้องกนัวตัถดุบิดงักลา่วไมใ่หนํ้าไปใชใ้นกระบวนการผลติ 

การเขา้ถงึจดุทีม่กีารับวตัถดุบิในปรมิาณมากๆ ตอ้งมกีารชีบ้ง่ คลมุ และปิดล็อคไว ้การปลอ่ยวตัถดุบิไปใชใ้นระบบตอ้งทํา

ภายหลงัทีว่ตัถดุบิไดรั้บการอนุมัตแิละทําการทวนสอบกอ่นรับเขา้มา 

  

10.การปนเปื� อนและการแพรก่ระจาย 

10.1ขอ้กาํหนดท ัว่ไป 
ตอ้งมโีปรแกรมเพือ่ป้องกนั ตรวจจับและควบคมุการปนเป้ือน และสารกอ่ภมูแิพ ้รวมทัง้มาตรการเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนทาง

จลุนิทรยี ์ทางกายภาพและทางเคม ี 
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ความรู้ Knowledge (เผยแพร่) 

หากมคีวามตอ้งการในการสง่สนิคา้ตรวจสอบภายนอก ตอ้งเป็นองคก์รทีไ่ดรั้บการรับรองระบบหรอืทดสอบตามวธิแีนวทางการ

ทดสอบระดบันานาชาต ิ 

หากมกีารทดสอบภายใน การสอบเทยีบเครือ่งมอืวดัตอ้งสอดคลอ้งกบัมาตรฐานระดบันานาชาตหิรอืมาตรฐานอืน่เทยีบเทา่  

การผสมวสัด ุวสัดรุะหวา่งกระบวนการ ตอ้งมกีารป้องกนัเมือ่มกีารประเมนิอนัตรายทางดา้นความปลอดภยัของอาหารได ้

ประเมนิไว ้ 

ประสทิธผิลของมาตราการป้องกนัทีไ่ดม้กีารดําเนนิการเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนของบรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหารตอ้งมกีาร

กําหนดกรอปเวลาสําหรับการทบทวนมาตรการดงักลา่ว 

2210.2 การปนเป้ือนขา้มทางดา้นจลุชวีวทิยา 

หากมโีอกาสเกดิการปนเป้ือนขา้มทางดา้นจลุชวีวทิยา มาตรการป้องกนัตอ้งมกีารประยกุตใ์ชเ้พือ่ป้องกนัหรอืควบคมุอนัตราย  

2210.4 การปนเป้ือนทางกายภาพ 

สถานทีท่ีว่สัดทุีแ่ตกเปราะงา่ย ตอ้งมขีอ้กําหนดในการตรวจสอบเป็นระยะ และกําหนดวธิกีารจัดการกรณีเกดิการแตกหกัขึน้ 

วสัดทุีแ่ตกเปราะงาย เชน่ อปุกรณ์ทีม่สีว่นประกอบเป็นแกว้หรอืพลาสตกิแข็ง ควรหลกีเลีย่งการใชถ้า้เป็นไปได ้บนัทกึการแตก

ของแกว้ตอ้งเก็บรักษาไว ้

มาตรการควบคมุตอ้งมไีวเ้พือ่ป้องกนั ควบคมุ หรอื ตรวจสอบสิง่ทีม่โีอกาสเกดิการปนเป้ือน โดยอยูบ่นพืน้ฐานการประเมนิ

อนัตราย 

NOTE1: ตวัอยา่ง มาตรการควบคม ประกอบดว้ย: 

  

a) มกีารปิดคลมุทีเ่หมาะสม เหนอือปุกรณ์ หรอืภาชนะบรรจ ุสําหรับวตัถดุบิหรอืผลติภณัฑท์ีม่กีารเปิดแลว้ 

b) การใชเ้ครือ่งรอ่น แทง่แมเ่หล็ก ตระแกรงรอ่น หรอื เครือ่งกรอง 

c) การใชอ้ปุกรณ์ตรวจจับหรอืกําจัด เชน่ เครือ่งตรวจจับโลหะ หรอื เครือ่ง X-ray 

  

NOTE2: แหลง่ทีม่โีอกาสปนเป้ือน รวมถงึ พาเลทและเครือ่งมอืทีทํ่าจากไม ้ยางทีใ่ชปิ้ดผนกึ เสือ้คลมุของพนักงานและ 

อปุกรณ์. 

2210.4 การปนเป้ือนทางกายภาพ 
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ความรู้ Knowledge (เผยแพร่) 

หากมกีารใชว้สัดทุีแ่ตกเปราะงา่ย (สําหรับการใชอ้ืน่ๆทีไ่มใ่ชต่วัผลติภณัฑเ์อง) ในกระบวนการผลติหรอืพืน้ทีจั่ดเก็บ ตอ้งมี

ขอ้กําหนดในการตรวจสอบเป็นระยะ และกําหนดวธิกีารจัดการกรณีเกดิการแตกหกัขึน้ บนัทกึแกว้แตกตอ้งมจัีดเก็บไวสํ้าหรับ

กรณีทีเ่กีย่วขอ้งกบัความปลอดภยัของอาหาร  

Note  

วสัดทุีแ่ตกเปราะงาย เชน่ อปุกรณ์ทีม่สีว่นประกอบเป็นแกว้หรอืพลาสตกิแข็ง ควรหลกีเลีย่งการใชถ้า้เป็นไปได ้บนัทกึการแตก

ของแกว้ตอ้งเก็บรักษาไว ้

การใชส้ายรัด (เข็มมดุ แมก้เย็บ) ไมอ่นุญาตใหใ้ชใ้นกระบวนการผลติและพืน้ทีจั่ดเก็บ 

แหลง่ทีม่โีอกาสปนเป้ือน รวมถงึ พาเลทและเครือ่งมอืทีทํ่าจากไม ้ยางทีใ่ชปิ้ดผนกึ เสือ้คลมุของพนักงานและ อปุกรณ์. มดี

โกน พลาสตกิแข็ง ตอ้งมกีารพจิารณาถงึความเหมาะสม 

2210.4 การปนเป้ือนทางเคม ี

เฉพาะสารเคมทีีไ่ดรั้บการอนุมัตแิลว้เทา่นัน้ทีจ่ะสามารถใชใ้นพืน้ทีไ่ด ้สารเคมทีัง้หมดทีม่ตีอ้งมวีธิกีารใชง้านทีเ่หมาสม และ

ตอ้งไดรั้บการควบคมุเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือน  

การขึน้ทะเบยีนของวสัดอุนัตรายตอ้งไดรั้บการดําเนนิการ และ มาตราการตอ้งมกํีาหนดไว ้เพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนระหวา่ง

วสัดทุีเ่หมาะสมตอ่การใชส้มัผัสอาหาร 

Note  

วสัดทุีเ่ป็นอนัตรายอาจรวมถงึสารเคมอีนัตรายหรอืสว่นประกอบซึง่มโีอกาศปนเป้ือน  

2210.5 การแพรก่ระจายของสารเคมี22  

วสัดทุีม่กีารพมิพแ์ละการเคลอืบตอ้งไดรั้บการถนอมรักษาและจัดเก็บในระหวา่งขัน้ตอนการผลติและสําเร็จรปุ ในรปูแบบทีก่าร

สง่ผา่นสารสูด่า้นทีส่มัผัสกบัอาหาร ระหวา่งทีก่ารสง่ออกหรอืกระบวนการอืน่ ลดลงในระดบัทีป่ลอดภยัไดอ้ยา่งเหมาะสมตอ่

วสัดเุหลา่นัน้ ตามทีไ่ดม้กีารประเมนิอนัตรายไว ้ 

วสัดบุรรจ ุเชน่ พาเลท ตอ้งทําจากวสัดทุีเ่หมาะสมและสะอาด และปราศจากสารเคมซี ึง่อาจมโีอกาสปนเป้ือนตอ่บรรจภุณัฑ์

สําหรับบรรจอุาหาร เชน่ ยาฆา่แมลง ยาฆา่รา ยากําจัดวชัพชืหรอืสารเคมอีืน่ๆ 

Note ในบางกรณี การทํา treatment พาเลทอาจจําเป็นตามขอ้กําหนดกฎหมายและขอ้กําหนดลกูคา้  

หากมโีอกาสทีอ่นัตรายตอ่อาหารซึง่เกดิจากการแพรก่ระจาย หรอืการกระบวนการสง่ผา่น การควบคมุตอ้งมกีารป้องกนัหรอื

ควบคมุอนัตราย 

2210.6 การจดัการกบัสารกอ่ภมูแิพ ้
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ความรู้ Knowledge (เผยแพร่) 

หากมโีอกาศทีจ่ะเกดิการปนเป้ือนจากสารกอ่ภมูแิพไ้ดถ้กุชีบ้ง่ การควบคมุตอ้งมกีารประยกุตใ์ชเ้พือ่ป้องกนัและควบคมุ

อนัตรายและบนัทกึรวมทัง้การแสดงฉลากทีถ่กูตอ้ง 

Note  

สว่นประกอบ เชน่ หมกึพมิพ ์กระป๋องน้ํามันซึง่บางครัง้อาจจะมสีว่นผสมทีเ่ป็นสารกอ่ภมูแิพ ้ขอ้มลูจากผูข้ายทีเ่กีย่วขอ้งตอ้งมี

ไวเ้พือ่ชีบ้ง่อนัตรายตา่งๆ 

11. การทาํความสะอาด 

11.1 ขอ้กาํหนดท ัว่ไป 
โปรแกรมในการทําความสะอาดและการฆา่เชือ้โรคตอ้งจัดทําเพือ่ทําใหม้ั่นใจวา่เครือ่งมอือปุกรณ์ และสภาพแวดลอ้มของ

กระบวนการผลติอาหารไดรั้บการบํารงุรักษาใหถ้กูสขุลกัษณะ ประสทิธผิลของมาตราการป้องกนัทีไ่ดม้กีารดําเนนิการเพือ่

ป้องกนัการปนเป้ือนของบรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหารตอ้งมกีารกําหนดกรอปเวลาสําหรับการทบทวนมาตรการดงักลา่ว 

2211.2 การทาํความสะอาดและเครือ่งมอื 

อปุกรณ์ตอ้งถกูบํารงุรักษาใหอ้ยูใ่นสภาพทีง่า่ยตอ่การทําความสะอาด  

สารทําความสะอาด และ สารฆา่เชือ้โรค และสารเคม ีตอ้งถกูชีบ้ง่อยา่งชดัเจน เป็นเกรดทีใ่ชสํ้าหรับอาหาร แยกการจัดเก็บ

และใชต้ามคําแนะนําของผูผ้ลติเทา่นัน้ 

เครือ่งมอืและอปุกรณ์ตอ้งถกูออกแบบใหถ้กูสขุลกัษณะ และไดรั้บการบํารงุรักษาใหอ้ยูใ่นสภาพทีไ่มม่แีนวโนม้วา่เป็นแหลง่

ของสิง่ทีไ่มพ่งึประสงค ์

2211.3 โปรแกรมการทาํความสะอาด22  

โปรแกรมการทําความสะอาดตอ้งระบอุยา่งนอ้ย : 

  

a) บรเิวณ รายการของอปุกรณ์และเครือ่งมอื ทีจ่ะทําความสะอาด 

b) กําหนดผูรั้บผดิชอบเฉพาะ 

c) วธิทํีาความสะอาดหรอืฆา่เชือ้โรค และความถี ่

d) การเฝ้าตรวจตดิตามและการกําหนดแผนทวนสอบ 

  

2211.4 การเฝ้าตรวจตดิตามประสทิธภิาพของการสขุาภบิาล 
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ความรู้ Knowledge (เผยแพร่) 

แผนการทําความสะอาดและการสขุาภบิาลตอ้งถกูตรวจตดิตามตามความถีท่ีกํ่าหนด โดยองคก์รมั่นใจวา่แผนมคีวามตอ่เนือ่ง 

เหมาะสม และมปีระสทิธภิาพ 

12. การควบคมุสตัวร์บกวน 

12.1 ขอ้กาํหนดท ัว่ไป 
วธิกีารปฏบิตัใินเรือ่งของสขุลกัษณะ การทําความสะอาด การตรวจรับวตัถดุบิ และการตรวจตดิตามตอ้งมกีารปฏบิตั ิเพือ่

หลกีเลีย่งการทําใหเ้กดิสิง่แวดลอ้มทีเ่หมาะสมตอ่การเขา้มาของสตัวพ์าหะ 

ประสทิธผิลของมาตราการป้องกนัทีไ่ดม้กีารดําเนนิการเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนของบรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหารตอ้งมกีาร

กําหนดกรอปเวลาสําหรับการทบทวนมาตรการดงักลา่ว 

2212.2  โปรแกรมการควบคมุสตัวร์บกวน 

ตอ้งแตง่ตัง้บคุคลเพือ่ดําเนนิการควบคมุสตัวพ์าหะและ/หรอืเลอืกใชผู้เ้ชีย่วชาญจากภายนอก 

แผนการจัดการสตัวพ์าหะตอ้งมกีารจัดทําเป็นเอกสาร และตอ้งระบกุลุม่ของสตัวพ์าหะทีเ่ป็นเป้าหมาย และแผนการที่

ดําเนนิการ วธิกีาร ตารางการดําเนนิการ วธิกีารปฏบิตัใินการควบคมุ และการฝึกอบรมตามขอ้กําหนด 

แผนตอ้งรวมถงึรายการสารเคมทีีใ่ช ้ซึง่ตอ้งไดรั้บการอนุมัตเิพือ่นํามาใชใ้นพืน้ทีเ่ฉพาะทีไ่ดถ้กูกําหนดไว ้

2212.3 การป้องกนัการเขา้มาของสตัวร์บกวน 

สถานประกอบการตอ้งไดรั้บการบํารงุรักษาใหอ้ยูใ่นสภาพด ีชอ่ง ทอ่ระบายน้ํา หรอืจัดทางเขา้อืน่ๆ ทีส่ตัวพ์าหะมโีอกาสเขา้มา

ไดต้อ้งปิดสนทิ 

ประตทูางออกดา้นนอก หนา้ตา่ง หรอื ชอ่งเปิดระบายอากาศ ตอ้งถกูออกแบบเพือ่ลดโอกาสทีส่ตัวพ์าหะจะเขา้มาภายใน 

2212.4 ทีพ่กัและการเขา้อยูอ่าศยั 

การจัดเก็บตอ้งออกแบบเพือ่เป็นการลดการใหอ้าหารและน้ําแกส่ตัวพ์าหะ 

วตัถดุบิทีพ่บวา่มสีตัวพ์าหะเขา้มาอยูอ่าศยัตอ้งมกีารดําเนนิการ เพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนไปสูว่ตัถดุบิอืน่ ผลติภณัฑห์รอืสถานที่

อืน่ 

แหลง่ทีพ่บวา่มโีอกาสพบสตัวพ์าหะเขา้มาอาศยัอยู ่(โพรง พุม่ไม ้บรเิวณทีม่กีารจัดเก็บสิง่ของ) ตอ้งถกูกําจัด 

กรณีทีม่พีืน้ทีด่า้นนอกทีใ่ชเ้พือ่การจัดเก็บสิง่ทีจั่ดเก็บตอ้งถกูป้องกนัการเสยีหายทีเ่กดิจากสภาพอากาศ หรอืสตัวพ์าหะ (เชน่ 

ขีน้ก) 

2212.5 การตรวจตดิตามและการตรวจจบั 
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ความรู้ Knowledge (เผยแพร่) 

แผนการตรวจตดิตามสตัวพ์าหะตอ้งรวมถงึการวางเครือ่งสําหรับดกัจับและกบัดกัในตําแหน่งทีสํ่าคญัเพือ่ตรวจสอบสตัวพ์าหะ 

แผนผังตําแหน่งการวางเครือ่งสําหรับดกัจับและกบัดกัตอ้งมกีารเก็บรักษาไว ้เครือ่งดกัจับและกบัดกัตอ้งถกูออกแบบและ

จัดตัง้ไวโ้ดยป้องกนัการปนเป้ือนสูว่ตัถดุบิ ผลติภณัฑห์รอืสิง่อํานวยความสะดวกตา่งๆ 

เครือ่งสําหรับดกัจับและกบัดกัตอ้งมคีวามแข็งแรง ทนทาน สามารถลอ่สตัวพ์าหะและตอ้งเหมาะสมกบัสตัวพ์าหะทีเ่ป็น

เป้าหมายในการกําจัด 

เครือ่งสําหรับดกัจับและกบัดกัตอ้งทําการตรวจสอบตามความถีท่ีไ่ดกํ้าหนดไวเ้พือ่ สามารถตรวจสอบสตัวพ์าหะใหมไ่ด ้ผลการ

ตรวจสอบตอ้งนํามาทําการวเิคราะหเ์พือ่พจิารณาถงึแนวโนม้ 

2212.6 การกาํจดั 

ตอ้งมมีาตรการจัดการกบัสตัวพ์าหะทันทหีลงัจากทีม่กีารรายงานวา่พบหลกัฐานการเขา้มาของสตัวพ์าหะ 

ยาฆา่แมลงทีใ่ชแ้ละการใชง้านตอ้งดําเนนิการโดยผูป้ฏบิตังิานทีไ่ดรั้บการฝึกอบแลว้ และยาฆา่แมลงทีใ่ชแ้ละการใชง้านตอ้ง

ควบคมุเพือ่หลกีเลีย่งอนัตรายทีม่ผีลตอ่ความปลอดภยัของผลติภณัฑ ์

บนัทกึของยาฆา่แมลงทีใ่ชต้อ้งถกูเก็บรักษาไว เพือ่แสดงถงึชนดิ ปรมิาณ และความเขม้ขน้ในการใชท้ี ่ใชท้ีไ่หน เมือ่ไหร ่และ

ใชอ้ยา่งไร และสตัวพ์าหะเป้าหมาย 

13. สขุลกัษณ ะสวนบคุคลและส ิง่อาํนวยความสะดวก 

13.1 ขอ้กาํหนดท ัว่ไป 
ขอ้กําหนดสําหรับสขุลกัษณะสว่นบคุคลและพฤตกิรรมทีอ่าจทําใหเ้กดิอนัตรายในพืน้ทีก่ารผลติหรอืผลติภณัฑ ์ตอ้งถกูจัดทํา

เป็นเอกสาร พนักงานทกุคน ผูเ้ยีย่มชม และผูรั้บเหมาจําเป็นตอ้งปฏบิตัติามขอ้กําหนดในเอกสาร 

ประสทิธผิลของมาตราการป้องกนัทีไ่ดม้กีารดําเนนิการเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนของบรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหารตอ้งมกีาร

กําหนดกรอปเวลาสําหรับการทบทวนมาตรการดงักลา่ว 

2213.2 ส ิง่อํานวยสขุลกัษณะสว่นบคุคลและหอ้งนํา้ 

องคก์รตอ้งจัดหาสิง่อํานวยความสะดวกทางดา้นสขุลกัษณะสว่นบคุคลเพือ่ทําใหเ้กดิตอ้งจัดหาสิง่อํานวยความสะดวกทางดา้น

สขุลกัษณะสว่นบคุคลเพือ่ทําใหเ้กดิความมั่นใจวา่จะสามารถสนับสนุนสขุลกัษณะสว่นบคุคล สิง่อํานวยความสะดวกตอ้งถกูจัด

วางใกลก้บัจดุทีต่อ้งการใชเ้พือ่รักษาสขุอนามัยและตอ้งมกีารกําหนดไวอ้ยา่งชดัเจน 

ขึน้กบัขนาด ความซบัซอ้น ของสถานประกอบการตอ้ง : 
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ความรู้ Knowledge (เผยแพร่) 

a) อา่งลา้งมอื อปุกรณ์สําหรับทําใหม้อืแหง้ และสิง่ทีจํ่าเป็นตอ้งใชใ้นการฆา่เชือ้ทีม่อื (รวมถงึอา่งลา้งมอื,น้ํารอ้นและน้ําเย็นที่

ใช ้หรอืการควบคมุอณุหภมูขิองน้ํา และสบู ่และ/ หรอื สารเคมสํีาหรับฆา่เชือ้โรค) มกีารจัดหาเพยีงพอ ตดิตัง้ในตําแหน่งที่

เหมาะสม 

b) จัดหาหอ้งน้ําใหม้จํีานวนทีเ่พยีงพอและมกีารออกแบบทีถ่กูสขุลักษณะ โดยมทีีล่า้งมอื ทําใหม้อืแหง้ 

  

c) หอ้งน้ําของพนักงานไมเ่ปิดโดยตรงสูพ่ืน้ทีท่ีม่กีารผลติ 

  

d) มสีิง่อํานวยความสะดวกในการเปลีย่นเครือ่งแตง่กายทีเ่พยีงพอสําหรับพนักงาน 

  

e) มสีถานทีเ่ปลีย่นเครือ่งแตง่กายเพือ่ใหผู้ป้ฏบิตังิานทางดา้นอาหารสามารถเขาไปในบรเิวณผลติ หอ้งปฎบิัตกิาร
และพืน้ทีจั่ดเก็บ 

             

2213.3 โรงอาหารสาํหรบัพนกังานและการกําหนดบรเิวณรบัประทานอาหาร 

โรงอาหารสําหรับพนักงานและการกําหนดพืน้ทีสํ่าหรับเก็บอาหาร และการรับประทานอาหารตอ้งตัง้อยูใ่นทีท่ีล่ดโอกาสเกดิ

การปนเป้ือนขา้มไปสูพ่ืน้ทีก่ารผลติ 

โรงอาหารสําหรับพนักงานตอ้งมกีารจัดการเพือ่ทําใหม้ั่นใจวา่มกีารจัดเก็บสวนผสม อาหารและการจัดเตรยีม การจัดเก็บและ

การเสรฟิอาหาร ใหถ้กูสขุลกัษณะ 

สภาวะการจัดเก็บ และการเก็บรักษา การปรงุอาหาร และอณุหภมูใินการรักษา และการจํากดัเวลาตอ้งถกูกําหนดไว ้

อาหารของพนักงานตอ้งถกูจัดเก็บและรับประทานในบรเิวณทีกํ่าหนดเทา่นัน้ 

  

  

2213.4 ชุดทาํงานและเสือ้คลมุ 

  

พนักงานทีป่ฏบิตังิานหรอืเขาไปในพืน้ทีท่ีม่กีารปฏบิตังิานทีเ่กีย่วขอ้งกบัผลติภณัฑแ์ละ/หรอื วตัถดุบิ ตอ้งสวมชดุทํางานให ้

เหมาะสมกบัการปฏบิตังิาน สะอาด และอยูใ่นสภาพด ี 
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ชดุทํางานทีจั่ดไวต้อ้งไมถ่กูนําไปใชเ้พือ่วตัถปุระสงคอ์ืน่ และไมม่กีารจัดเก็บไวใ้นลอ้คเกอรด์ยัวกบัเสือ้ผา้สว่นบคุคล 

ชดุทํางานตอ้งเตรยีมใหเ้หมาะสมเพือ่ทําใหม้ัน่ใจวา่สามารถคลมุผม เหงือ่และชิน้สว่นสญูหายไมป่นเป้ือนในวตัถดุบิ วสัดุ

ระหวา่งกระบวนการผลติ ผลติภณัฑสํ์าเร็จหรอือปุกรณ์ บนพืน้ฐานของการประเมนิความเสีย่งดา้นความปลอดภยัของอาหาร  

ในทีท่ีม่กีารใชถ้งุมอืสําหรับสมัผัสผลติภณัฑ ์ถงุมอืตอ้งสะอาดและอยูใ่นสภาพทีด่ ี 

อปุกรณ์ป้องกนัของพนักงานในพืน้ทีท่ีจํ่าเป็นตอ้งถกูออกแบบเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนสูผ่ลติภณัฑ ์และรักษาใหอ้ยูใ่นสภาพที่

ถกูสขุลกัษณะ 

2213.5 การเจ็บปวดและการบาดเจ็บ 

บคุลากร ผูเ้ยีย่มชมและผูรั้บเหมา ตอ้งมกีารรายงานเกีย่วกบั สภาพการตดิเชือ้ สภาวะและการเจ็บป่วยในทางทีเ่กีย่วขอ้ง

ขอ้กําหนดกบับรรจภุณัฑอ์าหาร  

พนักงานทีม่อีาการหรอืสงสยัวา่จะเกดิตดิเชือ้ หรอืกําลงับาดเจ็บหรอืเจ็บป่วย ซึง่มโีอกาสทีจ่ะแพรไ่ปในอาหารไดต้อ้งป้องกนั

โดยไมใ่หป้ฏบิตังิานทางดา้นอาหาร หรอืวสัดทุีส่มัผัสอาหาร 

ในพืน้ทีป่ฏบิตังิานดา้นอาหาร พนักงานทีม่บีาดแผลหรอืแผลพพุองตอ้งใชผ้า้พันแผลตามทีไ่ดกํ้าหนดไว ้ถา้ผา้พันแผลหายไป

ตอ้งรายงานตอ่หวัหนา้งานทันท ี

2213.6 การทาํความสะอาดสว่นบคุคล 

พนักงานทีอ่ยูใ่นพืน้ทีก่ารผลติจําเป็นตอ้งลา้งมอืดงันี ้

a) กอ่นเริม่ปฏบิตังิานทีเ่กีย่วขอ้งกบัการผลติทกุครัง้ 

b) ทันทหีลังจากเขาหอ้งน้ํา รัประทานอาหาร สบูบหุรีห่รอืการดืม่ใดๆ 

c) ทันทหีลังจากมกีารปฏบิตังิาน กบัวัตถดุบิใดๆ ทีม่โีอกาสปนเป้ือน 

Note ผลติภณัฑท์ีใ่ชทํ้าความสะอาด ตอ้งเหมาะสมตอ่ความปลอดภยัของอาหาร เชน่ กลิน่  

พนักงานตอ้งงดเวน้การจามหรอืไอเหนอืวตัถดุบิ วสัดรุะหวา่งการผลติ หรอืผลติภณัฑ ์หา้มถมน้ําลาย (เสมหะ) 

เล็บตอ้งสะอาดและตดัใหส้ัน้ 

2213.7 พฤตกิรรมสว่นบคุคล 

นโยบายตอ้งถกูจัดทําเป็นเอกสารเพือ่อธบิายถงึการกําหนดพฤตกิรรมของพนักงานในพืน้ทีก่ระบวนการผลติ การบรรจ ุและการ

เก็บรักษา นโยบายตอ้งครอบคลมุอยา่งนอ้ย 

a) อนุญาตใหส้บูบหุรี ่การดืม่ใดๆ รับประทานอาหาร และเคีย้วหมากฝร่ังในสถานทีท่ีไ่วกําหนดเทา่นัน้ 
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Note การอนุญาตใหส้วมใสเ่ครือ่งประดบัของพนักงานทีอ่ยูใ่นพืน้ทีก่ารผลติและจัดเก็บ โดยคํานงึถงึหลกัทางดา้นศาสนา 

ทางการแพทย ์และวฒันธรรมทีจํ่าเป็น 

c) การอนุญาตพนักงานในบางกรณี เชน่ การบหุรี ่และทานยาในพืน้ทีกํ่าหนดไวเ้ทา่นัน้ 

d) หา้มใชน้ํ้ายาทาเล็บ ใสเ่ล็บปลอม และใสข่นตาปลอม 

e) มาตราการควบคมุใหดํ้าเนนิการเขยีนขอ้จํากดั หรอื ชิน้สว่นทีส่ญูหานในพืน้ทีซ่งึอาจปนเป้ือนตอ่วตัถดุบิ วสัดรุะหวา่งผลติ

หรอืผลติภณัฑสํ์าเร็จ  

f) บํารงุรักษาล็อคเกอรส์ว่นตวัไมใ่หม้ขียะและเสือ้ผา้ทีเ่ป้ือนดนิ 

g) หา้มเก็บเครือ่งมอืหรอือปุกรณ์ทีส่มัผัสผลติภณัฑไ์วใ้นล็อคเกอรส์ว่นตวั 

  

2214. การทาํซํา้ 

2214.1 ขอ้กาํหนดทวัไป 

ผลติภณัฑท์ีนํ่ากลบัไปผลติซ้ําตอ้งถกูจัดเก็บ จัดการ และใช ้ดว้ยแนวทางทีทํ่าใหผ้ลติภณัฑป์ลอดภยั มคีณุภาพ มรีะบบสบื

ยอ้นกลบัได ้และถกูตอ้งตามกฎหมาย 

Note ในขอ้กําหนด PAS ฉบบันีง้านทําซํา้ รวมถงึ วสัดทุีม่วีตัถปุระสงคก์ระบวนการทีห่นา้งาน  

ประสทิธผิลของมาตราการป้องกนัทีไ่ดม้กีารดําเนนิการเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนของบรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหารตอ้งมกีาร

กําหนดกรอปเวลาสําหรับการทบทวนมาตรการดงักลา่ว 

2214.2 การเก็บรกัษา การชีบ้ง่ และ การสบืยอ้นกลบั 

การเก็บรักษาผลติภณัฑท์ีนํ่ากลบัไปผลติซํ้าตอ้งทําการป้องกนัจากการปนเป้ือน 

ผลติภณัฑท์ีนํ่ากลบัไปผลติซ้ําตอ้งถกูชีบ้ง่และ/หรอืตดิป้ายอยา่งชดัเจน เพือ่งา่ยในการสบืยอ้นกลบั บนัทกึการสบืยอ้นกลบั

สําหรับการนําไปผลติซํ้าตอ้งเก็บรักษาไว ้

การแบง่ประเภทของผลติภณัฑท์ีนํ่ากลบัไปผลติซ้ําและเหตผุลในการดําเนนิการตอ้งถกูบนัทกึไว ้(เชน่ ชือ่ผลติภณัฑ ์วนัที่

ผลติ กะ สายการผลติเดมิ) 

2214.3 การใชผ้ลติภณัฑท์ีนํ่ามาผลติซํา้ 

การนําผลติภณัฑท์ีนํ่ามาผลติซํ้ามาใชใ้นผลติภณัฑ ์โดยนํามาใชใ้นขัน้ตอนทีอ่ยูร่ะหวา่งกระบวนการ ปรมิาณทีส่ามารถยอมรับ

ได ้ชนดิ และสภาพของผลติภณัฑท์ีนํ่ามาผลติซํ้าตอ้งถกูกําหนดไวอ้ยา่งชดัเจน เพิม่เตมิในขัน้ตอนกระบวนการผลติและ

วธิกีารใชร้วมถงึความจําเป็นตา่งๆในขัน้ตอนการเตรยีมการกอ่นนําไปสูก่ระบวนการผลติตอ้งถกู กําหนดไว ้
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มาตราการตอ้งมใีนการปฏบิตั ิเพือ่ป้องกนั กระบวนการทําซํ้า แลว้ทําให ้วตัถดุบิ วสัดรุะหวา่งการผลติ หรอืผลติภณัฑสํ์าเร็จ 

เกดิการปนเป้ือนกบัวสัดทุีไ่มนํ่าไปใชสํ้าหรับบรรจภุณัฑสํ์าหรับ  

บนัทกึการรับรองกระบวนการตอ้งมกีารจัดเก็บเพือ่ใชใ้นการแสดงความสอดคลอ้งตามขอ้กําหนดกฎหมายและขอ้กําหนดลกูคา้ 

สําหรับการทําซํ้าในขัน้ตอนนัน้ๆ  

2215. ข ัน้ตอนการเพกิถอน 

2215.1 ขอ้กาํหนดท ัว่ไป 

ตอ้งมรีะบบทีทํ่าใหม้ั่นใจวา่ผลติภณัฑท์ีไ่มเ่ป็นไปตามขอ้กําหนดทีเ่กีย่วขอ้งกบัมาตรฐานความปลอดภยัทางดา้นอาหาร

สามารถถกูชีบ้ง่ พืน้ทีว่าง และกําจัดออกจากจดุทีสํ่าคญัทัง้หมดของหว่งโซอ่ปุาทาน  

Note  

อา้งองิถงึขอ้กําหนด BS EN ISO22000 ขอ้กําหนดเรือ่ง การจัดการกบัผลติภณัฑท์ีไ่มป่ลอดภยั และ ขอ้กําหนด 7.10.4 การ

เพกิถอน  

ประสทิธผิลของมาตราการป้องกนัทีไ่ดม้กีารดําเนนิการเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนของบรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหารตอ้งมกีาร

กําหนดกรอปเวลาสําหรับการทบทวนมาตรการดงักลา่ว 

2215.2 ขอ้กาํหนดในการเพกิถอน 

รายชือ่ของบคุคลสําคญัทีต่อ้งตดิตอ่กรณีเกดิเหตกุารณ์เพกิถอนผลติภณัฑต์อ้งมกีารเก็บรักษา 

และสามารถเขา้ถงึไดต้ลอดเวลา  

ขัน้ตอนตอ้งมพีรอ้มเพือ่แจง้ตอ่ผูบ้รโิภคอยา่งทันทว่งทหีากมสีถานการณ์ ผลติภณัฑถ์กูเพกิถอน 

หากการเพกิถอนสนิคา้ เนือ่งจากมอีนัตรายตอ่สภุาพเกดิขึน้อยา่งกะทันหนั ตอ้งทําการประเมนิความปลอดภยัของผลติภณัฑ์

อืน่ทีทํ่าการผลติภายใตส้ภาวะเดยีวกนัดว้ย  

2216. การจดัเก็บและการขนสง่ 

2216.1 ขอ้กาํหนดท ัว่ไป 

วตัถดุบิ วสัดรุะหวา่งกระบวนการผลติ และผลติภณัฑต์อ้งจัดเก็บในสถานทีท่ีส่ะอาด แหง่ มรีะบบระบายอากาศทีด่ ีมกีาร

ป้องกนัจากฝุ่ น การเกดิหยดน้ํา ควนั กลิน่ หรอืจากแหลง่ปนเป้ือนอืน่ 

ประสทิธผิลของมาตราการป้องกนัทีไ่ดม้กีารดําเนนิการเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนของบรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหารตอ้งมกีาร

กําหนดกรอปเวลาสําหรับการทบทวนมาตรการดงักลา่ว 

2216.2 ขอ้กาํหนดสาํหรบัโกดงัเก็บสนิคา้ 
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การควบคมุคลงัสนิคา้อยา่งมปีระสทิธภิาพในสว่นของอณุหภมู ิความชืน้ และสภาพแวดลอ้มอืน่ๆ ตอ้งมกีารควบคมุตาม

มาตรฐานทีไ่ดกํ้าหนดของบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหาร หรอืขอ้กําหนดสําหรับการจัดเก็บ 

วสัดทุีเ่ป็นขยะและสารเคม ี(ผลติภณัฑทํ์าความสะอาด น้ํามนัหลอ่ลืน่ และยา่ฆา่แมลง) ตอ้งแยกจัดเก็บ 

วตัถดุบิทีไ่มเ่ป็นไปตามขอ้กําหนดตอ้งถกูชีบ้ง่และตอ้งมกีารแยกบรเิวณจัดเก็บ หรอืวธิกีารอืน่ๆ เพือ่ชีบ้ง่ 

ระบบการหมนุเวยีนสต็อค ตอ้งเป็นไปตามขอ้กําหนดลกูคา้ ความปลอดภยัของอาหารและขอ้กําหนดกฎหมายตอ้งสงัเกตได ้

สต็อคตอ้งจา่ยตรงตามคําสัง่และภายใตก้ารควบคมุอาย ุ 

2216.3 ยานพาหนะ, การขนสง่ และตูค้อนเทนเนอร ์

ยานพาหนะ, การขนสง่ และตูค้อนเทนเนอรต์อ้งไดรั้บการดแูลรักษา โดยการการซอ่มแซม การทําความสะอาด และสภาพให ้

เป็นตามมาตรฐานและขอ้กําหนดทีเ่กีย่วขอ้งและตามขอ้ตกลง 

ยานพาหนะ, การขนสง่ และตูค้อนเทนเนอร ์ตอ้งมกีารป้องกนัจากการถกูทําลายหรอืการปนเป้ือนของผลติภณัฑ ์บนัทกึการ

ควบคมุอณุหภมูแิละความชืน้ตอ้งมกีารจัดเก็บและสามารถขอดไูด ้หากวา่มขีอ้กําหนดดงักลา่ว 

ยานพาหนะทัง้หมดทีใ่ชใ้นการจัดสง่และตูข้นสง่ตอ้งมหีวัขอ้ในการตรวจสอบเป็นเอกสารในเรือ่งสขุลกัษณะและความสมบรูณ์

กอ่นการขึน้สนิคา้ 

บรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหารตอ้งถกูป้องกนัจากการปนเป้ือนขณะทําการขึน้สนิคา้ หากมขีอ้กําหนดขององคก์ร ภาชนะบรรจขุนาด

ใหญต่อ้งมเีฉพาะของบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหาร 

หากมขีอ้กําหนดเฉพาะหรอืขอ้กําหนดลกูคา้ การหอ่หุม้ดา้นนอกและยานพาหนะขณะจัดสง่ตอ้งตดิตัง้ดว้ยชนดิทีไ่มเ่ป็นพษิ 

การชีบ้ง่ถงึผูข้าย การปิดซลีป้องกนัการงัดแงะ เพือ่ป้องกนัการละเมดิใดหรอืความพยายามเพือ่ละเมดิ  

ขอ้มลูผลติภณัฑต์อ้งแสดงใหผู้บ้รโิภคทราบ เพือ่ใหผู้บ้รโิภคเขา้ใจในความสําคญัของขอ้มลูผลติภณัฑแ์ละเป็นการแจง้ขอ้มลู

ผลติภณัฑเ์พือ่เป็นทางเลอืก 

ขอ้มลูผลติภณัฑอ์าจใชฉ้ลาก หรอืวธิอีืน่ๆ เชน่ website ของบรษัิท และการโฆษณา และรวมถงึขอ้มลูการเก็บรักษา การ

จัดเตรยีม ขอ้แนะนําในการเสรฟิผลติภณัฑ ์ 

2217.การใหข้อ้มลูผลติภณัฑแ์ละขอ้มลูสาํหรบัผูบ้รโิภค 

2217.1ขอ้กาํหนดท ัว่ไป 

หากบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหารมกีารพมิพข์อ้มลูดา้นความปลอดภยัของอาหาร มาตรการตอ้งมสํีาหรับป้องกนัการพมิพผ์ดิและ

ระบบการทวนสอบขอ้มลูวา่สอดคลอ้งกบัขอ้กําหยดทัง้หมดของลกูคา้และขอ้กําหนดกฎหมาย 
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Note ขอ้มลูความปลอดภยัอาหาร รวมถงึ (แตไ่มไ่ดจํ้ากดัเฉพาะ) รายการสว่นผสม การระบสุารกอ่ภมูแิพ ้การแสดงรหสัและ

วธิกีารใชง้าน  

การควบคมุตอ้งมเีพือ่ป้องกนัการนําสิง่พมิพท์ีล่า่สมยัแลว้มาใช ้เชน่ วสัดทุีพ่มิพท์ดลองกอ่น เพลทพมิพท์ีใ่ชแ้ลว้ 

กระบวนการผลติ การทําซ้ํา การจัดเก็บและขัน้ตอนการกระจายสนิคา้ตอ้งไดรั้บการออกแบบและนําไปปฏบิตัเิพือ่ป้องกนัการ

ผสมของบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหารกบัอาหารชนดิอืน่ทีม่ขีอ้มลูแตกตา่ง กบัรุน่การผลติทีใ่ห ้

ประสทิธผิลของมาตราการป้องกนัทีไ่ดม้กีารดําเนนิการเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนของบรรจภุณัฑสํ์าหรับบรรจอุาหารตอ้งมกีาร

กําหนดกรอปเวลาสําหรับการทบทวนมาตรการดงักลา่ว 

2218. การปกป้องอาหาร การระมดัระวงัทางดา้นชวีภาพ การกอ่การรา้ยทางชวีภาพ 

2218.1 ขอ้กาํหนดท ัว่ไป 

องคก์รทีเ่ป็นผูผ้ลติบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหาร ตอ้งทําการประเมนิอนัตรายทีจ่ะเกดิขึน้กบัผลติภณัฑท์ีอ่าจจะเกดิขึน้จากการกอ่

วนิาศกรรม การทําลายทรัพยส์นิ และผูก้อ่การรา้ย และตอ้งนํามาใชเ้พือ่เป็นสว่นหนึง่ของมาตรการป้องกนั 

Note 1 :22 โดยควรจะมกีารพจิารณาถงึ การขนสง่และกระจายสนิคา้เชน่เดยีวกบัการประเมนิในสถานทีผ่ลติเอง โดยควรจะ

พจิารณาถงึรายการดงัตอืไปนี ้ 

a) การออกแบบ อาคาร และโครงสรา้งพืน้ฐานเพือ่ป้องกนับคุคลทีไ่มไ่ดรั้บสทิธิเ์ขา้พืน้ที ่ 

b) การตรวจสอบบคุคลากร  

c) การควบคมุขอ้มลูความลบั 

d) การรักษาความปลอดภยั บรเิวณพืน้ทีจั่ดเก็บ และพืน้ทีผ่ลติ 

e) การจัดการอบุตักิารดา้นความปลอดภยั  

Note 222 สําหรับขอ้มลูในอนาคตและแนวทางในการเขา้ถงึมาตรการเพือ่ป้องกนัธรุกจิอาหารจากโจมตทีีเ่ป็นอนัตราย สามารถ

ดไูดท้ี ่PAS96. แนวทางปฏบิตั ิสําหรับการ คอืการป้องปราม การตรวจพบ และการเอาชนะตอ่ สิง่กระตุน้ของอดุมการณ์ และ

รปูแบบอืน่ๆของการโจมต ีทีป่ระสงคร์า้ยตอ่อาหารและเครือ่งดืม่ จนตลอดหว่งโฃข่องการดําเนนิการ  

การประเมนิความปลอดภยัของสถานทีนั่น้ ตอ้งไดรั้บการปรับปรงุใหท้ันสมัยอยูเ่สมอ บคุคลากรตอ้ไดรั้บการฝึกอบรม สําหรับ

มาตรการควบคมุความปลอดภยัของพืน้ที ่ประสทิธผิลของมาตราการป้องกนัทีไ่ดม้กีารดําเนนิการเพือ่ป้องกนัการปนเป้ือนของ

บรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหารตอ้งมกีารกําหนดกรอปเวลาสําหรับการทบทวนมาตรการดงักลา่ว 

2218.2 การควบคมุการเขา้ออกพืน้ที ่
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พืน้ทีม่แีนวโนม้จะเป็นจดุทีอ่อ่นไหว (เชน่ พืน้ทีก่ารผลติ สว่นงานสนับสนุนดา้นสาธารณูปโภค ) ภายในสถานประกอบการตอ้ง

ถกูชีบ้ง่ จัดทําเป็นแผนผัง และ ควบคมุการเขา้ออก 

Note ในทีท่ีเ่ป็นไปได ้ทางเขา้ควรถกูกนัทางกายภาพอยา่งเขม้งวด โดยใชก้ญุแจล็อค บตัรอเิลกทรอนคิ หรอืระบบอืน่ 

2219. การออกแบบและพฒันาบรรจภุณัฑส์าํหรบัอาหาร 

2219.1 ขอ้กาํหนดท ัว่ไป 

ขอ้กําหนดดา้นความปลอดภยัของอาหารทีม่กีารใชอ้ยูท่ัง้หมด จากผูม้อํีานาจทางกฎหมาย และขอ้กําหนดเพิม่เตมิใดๆของ

ลกูคา้ ตอ้งไดรั้บการชีบ้ง่และนําเขา้มาในกระบวนการออกแบบ 

ประสทิธิผ์ลของมาตรการป้องกนัทีม่กีารนํามาใชเ้พือ่ป้องกนัการปนเป้ือนของบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหารตอ้งไดรั้บการทบทวน

ตามกรอปเวลาทีกํ่าหนด 

2219.2 การสือ่สารและการควบคมุการเปลีย่นแปลง 

องคก์รทีเ่ป็นผูผ้ลติบรรจภุณัฑ ์สําหรับอาหาร ตอ้งมไีวซ้ ึง่ขัน้ตอนเพือ่ทีจ่ะสามารถ ม ีขอ้มลูทีจํ่าเป็นเพือ่ออกแบบบรรจภุรัฑ์

สําหรับอาหาร ตามทีว่ตัถปุระสงคก์ารใชง้าน 

ตอ้งมขีัน้ตอนเพือ่ใชใ้นการทวนสอบการเปลีย่นแปลงของขอ้กําหนด ไดม้กีารสือ่สารใหก้บัหว่งโซข่องบรรจภุณัฑสํ์าหรับ

อาหาร  

Note 1: วตัถตุา่งๆทีม่อียูนั่น้ อาจจะมกีารใชโ้ดยองคก์ร ผูผ้ลติบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหาร เพือ่ใชเ้ป็นสว่นหนึง่ของบรรจภุณัฑ์

สําเร็จรปู (ยกตวัอยา่งเชน่ ฟิลม์พลาสตกิ กระดาษ หมกึ สิง่ชว่ยการยดึตดิ ) 

Note 2 : ช ิน้งานสําเร็จรปูทีม่อียูนั่น้ อาจจะมกีารใชโ้ดยผูรั้บจา้งบรรจ/ุเครือ่งบรรจ ุเพือ่ใชใ้นการผลติในบรรจเุรยีบรอ้ย  

เชน่ 1. ขวด ฉลาก ฝาปิด 

     2. กลอ่งกระดาษ สว่น inner ดา้นใน 

เทคโนโลยใีหมแ่ละกระบวนการผลติใหมซ่ ึง่อาจจะมผีลกระทบตอ่สมรรถนะของความปลอดภยัของอาหารของบรรจภุณัฑ์

อาหารซึง่อาจจะไมไ่ดรั้บการแจง้ถงึผลกระทบตอ่ลกูคา้ตามสญัญาขอ้ตกลงกนั 

2219.3 การออกแบบ22  

เอกสารสนับสนุนทีค่รบถว้นถกูตอ้งเพือ่การยนืยันถงึความเหมาะสมวตัเุพือ่ตรงตามวตัถปุระสงคข์องการนําไปใช ้ตอ้งมสํีาหรับ

วตัถทุีก่ ึง่กลางทีใ่ชโ้ดยผูผ้ลติบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหาร 

สว่นประกอบของวตัถทุีก่ ึง่กลาง ( intermediate) สว่นประกอบของผลติภณัฑสํ์าเร็จรปู และขอ้มลูของการแพรก่ระจาย ( 

migration ) ทีซ่ ึง่มอียู ่ตอ้งมเีพือ่เป็นขอ้มลูใหเ้ห็นจรงิ  
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เพือ่ความสอดคลอ้งตอ่กฎหมายความปลอดภยัของอาหารและขอ้กําหนดลกูคา้ในแตล่ะประเทศ ทีซ่ ึง่ผลติภณัฑส์ดุทา้ยจะมี

การถกูใชง้าน ตามทีม่ขีอ้มลู  

ขอ้มลูดา้นความสอดคลอ้ง (เชน่ ขอ้มลู migration ) ตอ้งประกอบดว้ยขอ้มลูสภาวะการนําไปใชภ้ายใตส้ภาวะทีข่องบรรจุ

ภณัฑนั์น้จะถกูใชง้าน  

2219.4 มาตราฐาน 

ขอ้กําหนดดา้นความปลอดภยัของอาหารและมาตราฐานตอ้งมกีารพัฒนาและคงไว ้และตอ้งมขีัน้ตอนเพือ่ทวนวา่มาตรฐาน

ตา่งๆไดรั้บการการยอมรับจากองคก์รผูผ้ลติบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหารและลกูคา้ ? 

มาตรฐานตอ้งประกอบดว้ยคา่ทางดา้นความปลอดภยัของอาหาร ? 

2219.5 กระบวนการรบัรองกระบวนการ 

ขอ้มลูดา้นการรับรองกระบวนการ (เชน่ ขอ้มลูจากการทดลองของฝ่ายผลติหรอืทดสอบ) ตอ้งมอียูเ่พือ่แสดงวา่กระบวนการ

ผลตินัน้สามารถผลติบรรจภุณัฑไ์ดต้ามมาตรฐานและมกีารระบสุภาวะการขนสง่ไปถงึลกูคา้ ทีซ่ ึง่จะไมเ่หมาะสมตอ่ความ

ปลอดภยัของอาหารหรอืคณุสมบตัขิองบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหาร ? 

Note : ขอ้มลูการรับรองทีผ่า่นมานัน้ อาจจะมกีารใชสํ้าหรับบรรจภุณัฑสํ์าหรับอาหารและกระบวนใหม ่หากวา่ผลติภณัฑ์

ดงักลา่วมคีวามเหมอืนการกบัผลติภณัฑท์ีม่อียู ่? 
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