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Food defense / Food Security  

หลังจากผา่นเหตกุารณ์สําเทอืนขวัญ ตอ่เหตกุารณ์กอ่การรา้ยครัง้ใหญ ่เมือ่วันที ่11 กนัยายน 2544 โดยการ
ใชเ้ครือ่งบนิพุง่ชนตกึเวลิด์เทรด เซ็นเตอร ์และการแพรร่ะบาดของเชือ้โรคแอนแทรกซท์ีผ่า่นมาทาง
จดหมาย ไดแ้สดงใหเ้ห็นแลว้วา่ยทุธวธิใีนการกอ่การรา้ย ไดม้กีารแผข่ยายออกไปอยา่งกวา้งขวาง ไม่
เพยีงแตเ่ป็นการใชอ้าวธุเพือ่การกอ่การรา้ยเทา่นัน้ แตย่ังหมายรวมถงึการกอ่การรา้ยผา่นทางอาหารและ
การกอ่การรา้ยทางชวีภาพดว้ย ทําใหห้ลายประเทศ เตรยีมรับมอืและเพิม่มาตรการตา่งๆ เพือ่ป้องกนัภัย
จากการกอ่การรา้ยมากขึน้ โดย ใหค้วามสนใจกบัการกอ่การรา้ยผา่นทางอาหารมากเป็นพเิศษ เพราะ
มองวา่เป็นยทุธวธิที ีน่ยิมใชใ้นกลุม่ผูก้อ่การรา้ยทีไ่มม่เีงนิหรอืไม ่มเีทคโนโลยที ีด่พีอ  เมือ่คน
อเมรกินักลับไปดําเนนิชวีติตามปกต ิขา้วแตล่ะคํา น้ําแตล่ะอกึ และทกุยา่งกา้ว พวกเขากําลังกงัวลวา่จะมี
เหตกุารณ์อะไรทีอ่าจจะเกดิขึน้ 
  

ผลกระทบตอ่อคุสาหกรรมอาหาร 

สําหรับสหรัฐอเมรกิา ซึง่เป็นประเทศคูค่า้ทีสํ่าคัญของไทย และเป็นประเทศคูค่า้ทีใ่หค้วามสําคัญกบัการ
จัดการโครงสรา้งการออกกฎระเบยีบ และมาตรการตา่งๆ เรือ่งการควบคมุความปลอดภัยทางดา้นอาหาร 
(Food Safety) ไดป้รับปรงุระบบความปลอดภัยดา้นอาหาร โดยออกกฎหมาย และเปลีย่นแปลงขัน้ตอน
ปฏบิตัติา่งๆ เพิม่เตมิจากทีม่อียูใ่หม้คีวามเขม้งวดมากขึน้ เริม่จากการออกกฎหมาย The Public Health 
Security and Bioterrorism Preparedness and Response Act 2002 ขึน้ ซึง่เป็นกฎหมายทีว่า่ดว้ยการ
ป้องกนัการกอ่การรา้ยทางชวีภาพ โดยใหค้วามสําคัญกบัความปลอดภัย และความมั่นคงทางแหลง่อาหาร
ของสหรัฐอเมรกิา โดยใหอํ้านาจหนา้ทีแ่ก ่FDA และ USDA ในการตรวจสอบ และดําเนนิการตา่งๆ เพือ่ ให้
แนใ่จวา่สนิคา้อาหารท ัง้ทีผ่ลติภายในประเทศ และทีนํ่าเขา้จากตา่งประเทศ มคีวามปลอดภยั
ปราศจากอนัตรายจากชวีภาพ เคม ีกายภาพ และสิง่แปลกปลอมอืน่ๆ ทีผู่ก้อ่การรา้ยอาจใชเ้ป็น
อาวธุในการโจมตสีหรฐัอเมรกิาได ้สง่ผลใหผู้ป้ระกอบการอาหารของไทยตอ้งปฏบิตัติามเงือ่นไขตา่งๆ 
และมคีา่ใชจ้า่ยในการสง่ออกสนิคา้อาหารไปยังสหรัฐอเมรกิาเพิม่มากขึน้ 
  

อะไรคอื Food defense / Food Security / Food safety 

สหรัฐอเมรกิา ไดพั้ฒนาระบบการควบคมุความปลอดภัยทางอาหารรปูแบบใหมข่ึน้ เพือ่ใชเ้ป็นการป้องกนั
การกอ่การรา้ยผา่นทางอาหาร ทีเ่รยีกวา่ Food Defense ทีเ่ป็นมาตรการป้องกนัอาหารใหม้คีวามปลอดภัย
จากการปนเป้ือนโดยเจตนา (Intentional Adulteration) ซึง่แตกตา่งจาก Food Safety เป็นการป้องกนัให ้
อาหารปลอดภัยจากการปนเป้ือนโดยไมไ่ดเ้จตนา (Unintentional Adulteration) การนําระบบ Food 
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Defense มาใช ้เพือ่เป็นการป้องกนัและตอบโตภัยคกุคามทางดา้นอาหารในระบบหว่งโซอ่าหาร รวมทัง้ชว่ย
ฟ้ืนฟคูวามเชือ่มั่นของผูบ้รโิภค ทีม่ตีอ่ความปลอดภัยตลอดหว่งโซอ่าหาร  
  

ปัจจบุนั Food Defense ยังไมไ่ดเ้ป็นมาตรการทีก่ฎหมายบงัคับใช ้แตผู่ป้ระกอบการก็มคีวามสมคัรใจทีจ่ะนํา
มาตรการดังกลา่วนีม้าใช ้นอกจากนี ้ประเทศอืน่ๆ มมีาตรการป้องกนัการกอ่การรา้ยทีผ่า่นทางอาหารดว้ย
เชน่กนั ไมว่า่จะเป็นทางสหภาพยโุรป (EU) ทีม่มีาตรการทีค่ลา้ยกนั Food Defense แตข่อง EU 
เรยีกวา่ Food Security หรอืประเทศในกลุม่ Asia Pacific Economic Cooperation (APEC) ก็ให ้
ความสําคัญโดยการจัดตัง้ APEC Food Defense Pilot Project ขึน้  
  

แลว้เราตอ้งทําอะไรบา้ง 

ตามทีก่ลา่วขอ้งตน้ Food Defense ทีเ่ป็นมาตรการป้องกนัอาหารใหม้คีวามปลอดภยัจากการ
ปนเป้ือนโดยเจตนา (Intentional Adulteration) ซึง่แตกตา่งจาก Food Safety เป็นการป้องกนั
ใหอ้าหารปลอดภยัจากการปนเป้ือนโดยไมไ่ดเ้จตนา (Unintentional Adulteration) การนําระบบ 
Food Defense มาใช ้เพือ่เป็นการป้องกนัและตอบโตภัยคกุคามทางดา้นอาหารในระบบหว่งโซอ่าหาร 
ดังนัน้ ในเรือ่ง food security จะเป็นเรือ่งของการรักษาความปลอดภัย ซึง่ตา่งจาก
ระบบ HACCP/GMP/BRC/ISO22000 ทีเ่ราคุน้เคย 

เกอืบทกุบรษัิท จะมรีะบบรักษาความปลอดภัยเพือ่ทรัพยส์นิของทา่นเป็นหลัก ถงึเวลาแลว้ครับ ทีท่า่น
ตอ้งมรีะบบรกัษาความปลอดภยัเพือ่ใหม้ ัน่ใจวา่อาหารทีท่า่นผลติจะไมถ่กูทาํให้
ปนเป้ือนโดยเจตนา 

ทําอยา่งไรถงึจะเขา้ใจ และมรีะบบในเรือ่ง Food security ทีด่ ี

 ตอ้งดหูนังฝร่ัง หนังบู ๊รวมถงึหนังจารกรรม และหนังทีเ่กีย่วขอ้งกบัการกอ่การรา้ยบอ่ยๆ ครับ ประมาณนัน้ 
( ตอ้งเป็นหนังอเมรกิาครับ หนังอนิเดยี หนังญีปุ่่ น หนังซรีี ่เกาหล ีพวกนีไ้ม ่work)  เพราะบา้นเราสงบ 
เรยีบรอ้ย ทําใหเ้รามองไมอ่อกวา่ อะไรทีม่คีวามเสีย่ง อะไรทีเ่ป็นจดุออ่นในการบกุรกุ หากผูก้อ่การรา้ย หรอื
ผูป้ระสงคร์า้ยมา สนใจบรษัิทคณุ  

ใครควรดแูลระบบนี ้

ในเรือ่งการรักษาความปลอดภยั ใหว้ศิวกร ใหค้นจบดา้นอตุสาหกรรมอาหาร มาดแูลไมไ่ดเ้รือ่งหรอก เพราะ
จากประสบการณ์ บอกวา่คนประเภทนี ้ไมใ่สใ่จ ไมรู่ ้ไมม่ ีไม ่get ไมม่อํีานาจพอ และมักเป็นตัวปัญหาตอ่
ระบบรักษาความปลอดภัย ซึง่รวมถงึคนทดํีารงตําแหน่งผูจั้ดการโรงงานดว้ย เพราะสว่นมากมักโตมาจาก
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สายการผลติ สายการตลาด สาย QC (ไมน่่ามผีูจั้ดการโรงงานทีม่าจากสายงานรัดษาความปลอดภัยหรอก 
หรอืวา่ยกเวน้บรษัิทคณุ ! ) คนเราสว่นมากเป็นคนมองโลกในแงด่เีกนิไป เลยมักมสี ิง่คาดไมถ่งึเสมอ ๆ 

ใครบา้งทีถ่กูฝึกมาในเรือ่งนี ้ก็คอืคนทีค่วบคมุ ดแูล ยามรักษาความปลอดภัยในบรษัิทคณุไง คนประเภทนี้
ไดรั้บการฝึก ไดรั้บการอบรม มคีวามตระหนัก และเขา้ใจ รวมถงึคุน้เคยในเรือ่งนี ้

แต ่ในบางเรือ่ง ก็เป็นเรือ่งเฉพาะของการผลติ ทีซ่ ึง่ละเอยีดละออ่น และกระทําโดยผูท้ีเ่กีย่วขอ้งกบัการผลติ 
ฝ่ายบคุคล โดยทั่วไปก็ไมรู่เ้รือ่งดหีรอก 

ทาํไงด ีจับคนจากสองสว่น มารวมกนัใหช้ว่ยกนัด ูชว่ยกนัรับผดิชอบ ( แปลวา่ มปัีญหาโดนทัง้คู ่)  ทัง้ใน

แงก่ารออกแบบระบบ และการควบคมุใหเ้ป็นไปตามระบบรักษาความปลอดภัยสําหรับสถานทีผ่ลติอาหาร 

ระเบยีบปฏบิตัติอ้งมไีหม 

แงก่ารวางแผน จดัทาํ Food security plan 

ในเรือ่งนี ้การจัดทําแผนมคีวามสําคัญ ลักษณะแผนควรมสีว่นคลา้ยๆ กบั emergency / contingency plan 
ทัง้นีเ้นือ่งจากการกระทํางาน การควบคมุจะแฝงอยูก่บัการทํางานปกตริายวัน อาจอยูใ่น ระเบยีบปฏบิตัใิน
ขัน้ตอนของหน่วยงานตา่งๆ process daily checklist แบบฟอรม์ตา่งๆ ซึง่ไมอ่าจแยกมาตา่งหากได ้

ในลักษณะการชีบ้ง่ จะเป็นการระบคุวามเสีย่งในแตล่ะพืน้ที ่แตล่ะจดุ ทําการระบ ุมาตรการควบคมุ ม ี
corrective action วา่ตอ้งทําอะไรบา้งหากเกดิเหตกุารนัน้เหตกุารนี ้(ดเูหมอืน การวเิคราะหค์วามเสีย่งตาม
หลักการ HACCP จัง) 

ตอ้งมกีารกําหนด ทมีงาน หนา้ที ่ในดา้นการรักษาความปลอดภัยนี ้มกีารกําหนดวา่เมือ่เกดิเหตตุอ้งทํา
อยา่งไร ตอ้งแจง้ใคร ผลติภัณฑ ์ตอ้งกกักนัอยา่งไร ลักษณะในการระบจุะคลา้ยกบั การระบ ุcontingency 
plan 

แงก่ารตรวจสอบ ตดิตามการปฏบิตั ิ

มักใชร้ายการตรวจสอบ checklist ทีม่กีารจัดทําเฉพาะ สําหรับตรวจสอบความปลอดภัยทัง้ระบบ ในการ 
validate ระบบความปลอดภัย 

แผนการรักษาความปลอดภัย ควรเป็นเอกสารทีทํ่าการระบปัุญหาความปลอดภัยทีอ่าจเป็นไปได ้และ ระบุ
แนวทางแกไ้ขป้องกนัปัญหานัน้ๆ เอกสารนีซ้ ึง่ควรมกีารรวบรวมรายชือ่ หมายเลข ตดิตอ่ ลกูคา้ทา่น 
ภาครัฐ ซพัพลายเออร ์ เอกสารนีไ้มจํ่าเป็นและไมค่วรทําเป็นเอกสารระเบยีบปฏบิัตอินัยดืยาว เพราะชือ่ก็
บอกแลว้เป็นแผน ดตูัวอยา่งไดท้ีน่ีค่รับ ..  
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ตวัอยา่ง Food Security Plan (Ms Word) 

มปีระเด็นอะไรบา้งทีต่อ้งใสใ่จในการพจิารณา 

 
 1. รอบนอก รอบรัว้ โรงงาน 

 โรงงานผลติ ควรมรัีว้รอบ ขอบชดิ เพือ่ป้องกนัไมใ่หบ้คุคลภายนอกเขา้มาโดยไมไ่ดรั้บอนุญาต. ควร
มป้ีายบอก "บคุคลภายนอกหา้มเขา้" 

 ควรมรีะบบการตรวจสอบ เพือ่รักษาความปลอดภัย ในพืน้ทีร่อบโรงงาน เพือ่ตรวจสอบวา่มกีจิกรรม
ตอ้งสงสยัหรอืมบีคุคลอืน่เขา้มาโดยไมไ่ดรั้บอนุญาต หรอืไม ่

 ระบบแสงสวา่งโดยรอบโรงงาน ควรจะเพยีงพอทีจ่ะทําใหส้ามารถตรวจสอบ เฝ้าระวังกจิกรรม
ผดิปกตไิด ้

 ประต ูทางเขา้ออกสถานประกอบการ ควรมกีารรักษาความปลอดภัยโดย guards, มกีารตดิตัง้
สญัญาณเตอืน มกีารตดิตัง้ กลอ้งหรอืฮารด์แวรเ์พือ่รักษาความปลอดภัย 

 ทางเขา้ออกฉุกเฉนิ ควรมรีะบบเสยีงเตอืนเมือ่มกีารเปิด รวมถงึมกีารล็อกประตทูีส่ามารถเปิดได ้
เฉพาะจากภายในเทา่นัน้ 

 ประต,ู หนา้ตา่ง, หลังคาเปิด, ชอ่งเปิด, ทอ้งรถพว่ง, railcars และถังเก็บขนาดใหญค่วรมกีารจัดการ
รักษาความปลอดภัย (เชน่มกีารล็อค ทําการปิดผนกึ, ตดิตัง้ sensors) ตลอดเวลา  
  

 ถังเก็บสําหรับวัตถอุนัตราย และน้ําประปาดืม่ได ้ควรจะป้องกนั และมรีะบบตรวจสอบ เพือ่ป้องกนัการ
เขา้ถงึโดยไมไ่ดรั้บอนุญาต. 

 รายชือ่บคุลากร ทีใ่หเ้ขา้สูพ่ืน้ทีบ่างพืน้ที ่หรอื พืน้ทีท่ีก่ําหนดในสถานประกอบการ ควรจะมกีาร
สําเนาใหก้บัหน่วยงานรักษาความปลอดภัย 

 ตอ้งมรีะบบในการบนัทกึ การชีบ้ง่ ควบคมุ การเขา้ออก สถานประกอบการ (เชน่ รปูภาพ , การลง
รายนามในการเขา้และออก ทีพ่ืน้ทีรั่กษาความปลอดภัย) 

 ตอ้งมรีะบบการตรวจสอบรถขาเขา้และขาออก (ทัง้รถสว่นตัว และอืน่ๆ) เพือ่ตรวจสอบวา่มกีารนําสิง่
ผดิปกตเิขา้หรอืออกพืน้ทีห่รอืไม ่

 พืน้ทีจ่อดรถสําหรับแขก หรอืลกูคา้ ควรมกีารกําหนดพืน้ทีท่ีร่ะยะปลอดภัยจากสถานทีผ่ลติ และควร
มเีครือ่งหมาย ป้าย ชีบ้ง่ชดัเจนเพือ่ใหรู้ไ้ดว้า่ เป็นรถของบคุคลภายนอก 

 รถขนสง่ ควรมกีารตรวจสอบกบับญัชรีายชือ่ แผนการสง่มอบทีก่ําหนดไว ้รถขนสง่สนิคา้วัตถดุบิที่
มไิดม้กีําหนดสง่มอบ ตอ้งกกักนัไวน้อกสถานทีผ่ลติ หรอืพืน้ทีท่ีก่กักนั เพือ่รอการยนืยัน 

General Inside Security 

http://www.isotoyou.com/index.php/free-download.html
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 พืน้ที ่ทีสํ่าคัญภายในโรงงาน ควรจะทําเครือ่งหมายอยา่งชดัเจน วา่พืน้ทีใ่ดเป็นพืน้ทีค่วบคมุสําหรับ
พนักงานทํางานในพืน้ที ่สว่นใดเป็นพืน้ทีท่ั่วไป และมกีารรักษาความปลอดภัย หรอืควบคมุการเขา้
ออก การรักษาความปลอดภัยในพืน้ทีก่ารผลติชัน้ใน จะเป็นหนา้ทีข่องหัวหนา้งานในการควบคมุมใิห ้
ผูทํ้างานพืน้ทีอ่ืน่ๆ เขา้มาในเพน่พา่นในพืน้ทีต่น โดยไมไ่ดรั้บอนุญาตหิรอืมเีหตอุนัควร ตอ้งมรีะบบ
ในการป้องกนัการบกุรกุ เขา้ถงึการควบคมุสว่นกลางสําหรับระบบ air flow ระบบน้ําไฟฟ้าและกา๊ซ 

 ควรมผัีงโรงงาน และมกีารกําหนดจดุ พืน้ที ่ทําการวเิคราะหใ์นเรือ่ง จดุอบั จดุเสีย่ง ในดา้นปลอดภัย
ในโรงงาน 

 ระบบ Airflow ควรสามารถทีจ่ะปิดกัน้ พืน้ทีป่นเป้ือน กบัพืน้ทีอ่ืน่ๆไดโ้ดยทันท ี
 ระบบเตอืนฉุกเฉนิ ควรทําใหม้ั่นใจวา่สามารถใชง้านได ้และมวีธิกีารทดสอบ และจดุตดิตัง้สญัญาณ

เตอืนควรมกีารทําเครือ่งหมายอยา่งชดัเจน 
 หอ้งปฏบิตักิารโรงงานควรจะมรีะบบควบคมุการเขา้ออกอยา่งเครง่ครัด การนําเขา้ การทําลาย

ผลติภัณฑ ์ทีทํ่าการทดสอบเพาะเชือ้ สารเคม ี
 ผูเ้ขา้ชมแขกผูม้าพักและอืน่ๆทีไ่มใ่ช ่พนักงานโรงงาน (ผูรั้บเหมา, salespeople, ขบัรถบรรทกุฯลฯ) 

ควรมกีารจํากดัพืน้ที ่ยกเวน้แตไ่ดรั้บการอนุมัตจิากผูม้อํีานาจในองคก์ร 
 ระบบขอ้มลูคอมพวิเตอร ์ควรมกีารป้องกนัโดยใชร้หัสผา่น มรีะบบ ไฟรว์อลล ์และระบบการตรวจจับ

ไวรัส.  

Processing Security 

  มมีาตรการในการตรวจสอบการทํางานของชิน้อปุกรณ์ (blenders, choppers) เพือ่ป้องกนัสิง่
แปลกปลอมปนเป้ือนสูผ่ลติภัณฑ ์

 มมีาตรการในการชีบ้ง่ คัดแยก ในกรณีทีพ่บวา่มผีลติภณัฑท์ีเ่กีย่วขอ้ง ในกรณีการปนเป้ือนของ
ผลติภัณฑโ์ดยเจตนา 

 ผลติภัณฑท์ีค่นืมาจากตลาด ตอ้งมมีาตรการในการตรวจสอบรอ่งรอบ การเสยีหาย การปนเป้ือน 
กอ่นทําลายหรอืเขา้สูก่ระบวนการ re process ตอ้งมรีะบบบันทกึสําหรับผลติภัณฑท์ีนํ่ากลับมา re 
process 

 มรีะบบในการตรวจสอบ บรรจภุัณฑข์องเครือ่งเทศและเครือ่งปรงุ กอ่นนําไปใช ้แมว้า่จะเป็น 
premixes เตรยีมการในโรงงานก็ตาม 

 มรีะบบในการควบคมุการเขา้สูพ่ืน้ทีก่ารผลติสนิคา้ หรอื พืน้ทีก่กักนั 
 ควรมรีะบบในการชีบ้ง่ เพือ่แยกพืน้ทีทํ่างานและพนักงานในการทํางานตามพืน้ทีต่า่งๆ หรอืพนักงาน

ทีม่หีนา้ทีเ่ฉพาะ เชน่สเีครือ่งแบบ 
 ควรมรีะบบแจง้บญัชรีายชือ่ของบคุลากรโรง งาน ใหก้บัผูบ้งัคับบัญชาในสถานประกอบการเพือ่ให ้

สามารถตรวจสอบ ไดว้า่มบีคุคลแปลกปลอมเขา้มาหรอืไม ่
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Storage Security 

 มกีารควบคมุการเขา้ออก สถานทีเ่ก็บสนิคา้และพืน้ทีจั่ดเก็บสว่นผสม และมบีนัทกึเขา้ออก 
 มรีะบบในการตรวจสอบความปลอดภัยดว้ยความถีห่รอืวธิทีีเ่หมาะสม ในทกุสถานทีเ่ก็บ (ซึง่รวมถงึ

พืน้ทีจั่ดเก็บชัว่คราว) 
 ตอ้งจัดทํารายการสต็อกวัตถดุบิ ทีเ่ป็นสารเคมอีนัตราย หรอืผลติภัณฑอ์ืน่ๆ เมือ่พบความ

คลาดเคลือ่นตอ้งมรีะบบในการตรวจสอบทันท.ี 
 พืน้ทีจั่ดเก็บสารเคมอีนัตราย ควรจะปลอดภัย และการแยกจากสว่นอืน่ๆของอาคารผลติ นอกจากนี้

พืน้ทีเ่ก็บสารเคมอีนัตรายตอ้งสรา้ง และมรีะบบระบายอากาศอยา่งเหมาะสม ตามกฏหมายกําหนด 

Shipping and Receiving Security 

 ทกุๆ การสง่สนิคา้ออกหรอืรับเขา้ตอ้งมกีารปิดผนกึ Seal)หมายเลข sealพรอ้มหลักฐาน ตอ้งทําการ
อา้งองิในเอกสารสง่มอบ วัตถดุบิทีรั่บเขา้ตอ้งมกีารตรวจรับและตรวจสอบ seal นีก้อ่นสง่เขา้สถาน
ประกอบการ 

 เอกสารการสง่ของ ทีม่รีอ่งรอยการปรับเปลีย่น หรอืน่าสงสยั ตอ้งมรีะบบในตรวจสอบอยา่งละเอยีด 
 รถขนสง่ Trailers ทีจ่อดในสถานประกอบการ ตอ้งล็อคและปิดผนกึ เมือ่ไมไ่ดก้ําลังโหลดของ 
 ตอ้งมนีโยบาย ในกรณีทีม่กีารรับหรอืสง่สนิคา้นอกเวลาทําการ ใหม้กีารแจง้ลว่งหนา้ รวมถงึตอ้งมี

บคุคลผูรั้บผดิชอบในการตรวจรับ 
 บรรจภุัณฑข์องวัตถดุบิทีรั่บเขา้ ตอ้งไดรั้บการตรวจสอบรอ่งรอยการเสยีหาย หรอืโอกาสการเกดิการ

ปนเป้ือน ซึง่รวมถงึหลักฐานตา่งๆวา่มกีารปลอมแปลงหรอืไม ่
 ตอ้งมรีะบบการแจง้ ลว่งหนา้ทางโทรศัพท ์e-mail, fax) จากซพัพลายเออร ์สําหรับวัตถดุบิขาเขา้

ทัง้หมด ซึง่รวมถงึหมายเลขยานพาหนะและชือ่ผูข้บัขี ่
 บรเิวณโหลดของ ตอ้งไมม่ผีูท้ีไ่มเ่กีย่วขอ้งในบรเิวณนัน้ 
 ควรมกีารกําหนดเงือ่นไข ในการเลอืกซพัพลายเออร ์ทีสํ่าคัญ ในประเด็น เรือ่ง food security 

โดยเฉพาะ ซพัพลายเออรท์ีส่ง่มอบ สารปรงุรส, กา๊ซ, บรรจภุัณฑ ์และ ลาเบล 

Water and Ice Supply Security 

 ตอ้งมรีะบบการควบคมุ ใหเ้ฉพาะบคุคลทีรั่บอนุญาตเทา่นัน้ทีจ่ะเขา้ถงึบอ่เก็บน้ํา ,ถังน้ําwater 
storage tank รวมถงึเครือ่งอปุกรณ์ทําน้ําแข็ง และหอ้งเก็บน้ําแข็ง 

 ทอ่ทางน้ําดืม่และไมใ่ชน้ํ่าดืม่ในโรงงาน ตอ้งมรีะบบตรวจสอบเป็นระยะ เพือ่ตรวจสอบหาความ
ผดิปกต ิ

 โรงงานควรทําการตดิตอ่เจา้หนา้ทีก่ารประปา เพือ่ใหโ้รงงานสามารถรับทราบปัญหาโดยทันทใีน
กรณีทีน้ํ่าประปาเกดิปัญหา หรอืมวีางยาในน้ําประปา  
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Personnel Security 

 ระบบการชีบ้ง่ สําหรับพนักงานทกุคน ตอ้งมกีารจัดทําอยา่งพอเพยีง เชน่ ป้ายชือ่ รปูภาพ การมี
หัวหนา้งานตรวจสอบการเขา้ออกพืน้ทีทํ่างานในแตล่ะจดุ ชดุเสือ้ผา้ 

 มรีะบบในการควบคมุการเขา้ออก ของพนักงานในโรงงานระหวา่งชัว่โมงทํางาน และ นอกเวลา
ทํางาน 

 การวา่จา้งพนักงานใหม ่ไมว่า่ชัว่คราว สญัญาจา้ง ตามฤดกูาล หรอื พนักงานประจํา ตอ้งมรีะบบการ
ซกัประวัต ิพืน้เพ รวมถงึการกอ่อาชญากรรม กอ่นทําการวา่จา้ง 

 ตอ้งมกีารอบรม ปฐมนเิทศในเรือ่งขัน้ตอน วธิกีาร ระเบยีบการรักษาความปลอดภัย ใหก้บัพนักงาน
ทกุคน 

 ใหม้นีโยบายเปิด ในกรณีทีพ่นักงานตอ้งรายงาน หรอืงา่ยตอ่การรายงานในกรณีทีพ่บสิง่ผดิปกต ิ
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