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HACCP-01 หลกัสูตร “การตีความและการประยุกต์ GMP-HACCP” 
 

วตัถุประสงค์  เพ่ือให้ผู้เข้ารับการฝึกอบรม 
 1. มีความรู้ความเขา้ใจพ้ืนฐานหลกัการและขอ้กาํหนดระบบสุขลกัษณะอาหารสากล FSMS/GMP-HACCP เชิงลึกตาม
หลกัการสากลนานาชาติ 
 2.  มีความรู้ความเขา้ใจเก่ียวกบัการประยกุตใ์ชร้ะบบสุขลกัษณะอาหารสากล FSMS/GMP-HACCP ตามหลกัการ 
สากลนานาชาติ 
 3. มีความรู้ความเขา้ใจและมีประสบการณ์ เก่ียวกบัหลกัการพฒันาจดัทาํระเบียบวิธีปฏิบติั (SOP/SSOP) แบบฟอร์ม
และเอกสารเชิงบูรณาการท่ีสาํคญัและจาํเป็น 
 4. สามารถวางแผนและลงมือจดัทาํพฒันาปรับปรุงระบบการจดัการสุขลกัษณะอาหารสากล FSMS/GMP-HACCP ใน
สถานประกอบการอาหารประเภทต่าง ๆ ไดอ้ยา่งถูกหลกัการ 
 5. สามารถทาํการควบคุมการดาํเนินงานระบบการจดัการสุขลกัษณะอาหารสากล FSMS/GMP-HACCP ไดอ้ยา่ง
ถูกตอ้ง 
 6. ฝึกปฏิบติัหลกัการพฒันาจดัทาํระบบเอกสาร/การควบคุมการจดัการสุขลกัษณะอาหารสากล FSMS/ GMP-HACCP 
เชิงบูรณาการ 
 

เน้ือหาหลกัสูตร 
1. ภาคบรรยาย ( Power Point Lecture & Cases ) 
 1. ระบบสุขลกัษณะอาหารสากล FSMS/GMP-HACCP เชิงบูรณาการตลอดห่วงโซ่อาหาร 
 2.  การประยกุตร์ะบบการจดัการสุขลกัษณะอาหารสากล FSMS/GMP-HACCP ท่ีใชใ้นประเทศไทย  
 3. ขอ้กาํหนดและการตีความขอ้กาํหนดสุขลกัษณะอาหารสากล FSMS/GMP-HACCP/Codex-4-2003e สาํหรับใชใ้น
โรงงานอุตสาหกรรมอาหาร 
 4. เทคนิคการประยกุตแ์ละขั้นตอนการพฒันาจดัทาํระบบการจดัการสุขลกัษณะอาหารสากล FSMS/GMP- 
HACCP/Codex-4- 2003e ในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร 
 5. หลกัการพฒันาจดัทาํระบบเอกสารเชิงบูรณาการ FSMS/GMP-HACCP/Codex-4-2003e 
 6. การควบคุมการ ( Workshop ) 
 7. ฝึกปฏิบติัหลกัการระบบ FSMS/GMP-HACCP  
 
2. ภาคปฏิบติัพฒันาจดัทาํระบบเอกสาร/การควบคุมการจดัการสุขลกัษณะอาหารสากล FSMS/ GMP-HACCP เชิงบูรณาการ  
 

ผู้ควรเข้ารับการอบรม 
1. เจา้ของ – ผูผ้ลิต/ผูแ้ปรรูป MR เจา้หนา้ท่ีและผูป้ฏิบติังาน  
2. โรงงานอุตสาหกรรมอาหารและเคร่ืองด่ืม รวมทั้งสินคา้เก่ียวเน่ือง (เช่นบรรจุภณัฑ)์  
3.  ผูจ้ดัจาํหน่ายและผูใ้หบ้ริการอาหารและเคร่ืองด่ืม  
4.  ท่ีปรึกษา ผูต้รวจประเมินและผูป้ฏิบติังานควบคุมสถานประกอบการทุกประเภทตลอดห่วงโซ่อาหาร  
5.  ผูส้นใจทัว่ไป  

 

ระยะเวลาในการอบรม      3   วนั 


